
MAXIMA spirálkaros dagasztógépek használati útmutató 
 

 
MAXIMA MSM SPIRÁLKAROS DAGASZTÓGÉPEK 

 
A TERMÉK HASZNÁLATA ELŐTT GONDOSAN OLVASSA EL AZ ÚTMUTATÓT! 
 
Annak érdekében, hogy a megfelelően tudja a terméket használni, kérjük, alaposan olvassa el a              
használati utasításokat üzembe helyezés előtt! 
 
A Maxima spirálkaros dagasztógépek teljes választéka kiválóan alkalmas élelmiszerek keverésére,          
különböző tészták dagasztására vagy töltelékek, krémek elkészítésére. 
A termékek biztonságosak, megbízhatóak és könnyen használhatóak. 
 
A készülékek különböző sebességfokozatai és kiegészítői segítségével minden igénynek tökéletesen          
megfelelnek. A dagasztógépek minden, étellel érintkező része rozsdamentes acélból és élelmiszeripari           
feldoldozásra alkalmas műanyagból készült. 
 
Termékskála 
 

Model 
Keverőtá
l mérete 

Kapacitás 
(liszt) 

Kapacitás 
(tészta) 

Keverés 
sebessége 

Aprítás 
sebessége 

Méret 
(szélesség x mélység x 

magasság) 

Felvett 
teljesítmény Hálózat 

Maxima MSM 5 5L 2 KG 3 KG 19 RPM 193 RPM 230 X 560 X 480 MM 300 Watt 220V/50Hz/1fázi
s 

Maxima MSM 
10 

10L 5 KG 8 KG 15 RPM 165 RPM 680 X 360 X 750 MM 800 Watt 220V/50Hz/1fázi
s 

Maxima MSM 
20 

20L 8 KG 13 KG 15 RPM 185 RPM 690 X 380 X 730 MM 1100 Watt 220V/50Hz/1fázi
s 

Maxima MSM 
30 

30L 12 KG 19 KG 15 RPM 185 RPM 730 X 430 X 770 MM 1600 Watt 220V/50Hz/1fázi
s 

Maxima MSM 
50 

50L 20 KG 32 KG 8/16 RPM 101/202 RPM 920 X 530 X 935 MM 2900 Watt 380V/50Hz/3fázi
s 

Maxima MSM 
80 

80L 25 KG 40 KG 16 RPM 107/210 RPM 1122 X 650 X 1305 MM 3900 Watt 380V/50Hz/3fázi
s 

Maxima MSM 
100 

100L 40 KG 64 KG 16 RPM 107/210 RPM 1160 X 650 X 1340 MM 6300 Watt 380V/50Hz/3fázi
s 

Maxima MSM 
130 

130L 50 KG 80 KG 16 RPM 107/210 RPM 1222 X 750 X 1430 MM 7400 Watt 380V/50Hz/3fázi
s 

 
Tulajdonságok 
 
● Tanúsítványok: ​minden Maxima termék rendelkezik CE tanúsítvánnyal. 
● Motorok: ​minden Maxima berendezés speciálisan sűrű anyagok feldolgozásához fejlesztett motorral          

rendelkezik. 
● Erőátvitel: ​a Maxima gépek fogaskerekei és tengelyei minőségi acélból precíziós eljárással készültek.            

A fogaskerekek a hosszú élettartam és halk működés érdekében jó minőségű kenőanyaggal vannak             
bevonva. ​FONTOS! Rendszeresen ellenőrízze a zsírozást, a láncot és az ékszíjat, szükség esetén             
gondoskodjon a kenőanyag pótlásáról! 

● Vezérlés: minden Maxima spirálkaros dagasztó külön indító és leállító gombbal rendelkezik, így            
vészhelyzet esetén könnyen meg lehet szakítani a gép működését. A sebességet a sebességet vezérlő              
tekerőgombbal lehet szabályozni. ​FONTOS! ​A motor és a sebességváltó élettartamának megőrzése           
érdekében sebességváltás előtt ki kell kapcsolni a berendezést.  

 
Biztonsági előírások 
 
● A terméket csak célszerűen szabad használni! A gyártó és a forgalmazó nem felelős bármilyen,              

helytelen vagy felelőtlen használatból eredő kárért vagy sérülésért.  
● A termék elektromos csatlakozását tartsa távol víztől vagy bármilyen egyéb folyadéktól! Abban az             

esetben ha a termék vízbe esne, haladéktalanul húzza ki az elektromos csatlakozásból (konnektorból)             
és hozzáértő szakemberrel ellenőriztesse! ​Ha nem tartja be az alábbi utasításokat, az            
életveszélyes helyzetet eredményezhet! 

● Soha ne próbálja meg felnyitni a gép burkolatát! 
● Ne tegyen semmilyen tárgyat a burkolat alá vagy a berendezés nyilásaiba! 
● Ne nyúljon az elektromos csatlakozóhoz vizes vagy nedves kézzel! 
● Rendszeresen ellenőrizze az elektromos csatlakozót és a gép kábeleit! Ha bármelyik sérült, forduljon             

hozzáértő szakemberhez a javításért! 
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● Ne használja a gépet ha leejtette vagy a berendezés bármilyen más módon megsérült! Kérje              
hozzáértő szakember vagy szerviz segítségét a kár megszüntetése érdekében! 

● Ne próbálja meg a készüléket megjavítani! ​Életveszélyes helyzeteket eredményezhet! 
● Ügyeljen rá, hogy az elektromos kábel ne érintkezzen forró vagy éles tárggyal és tartsa távol nyílt                

lángtól! Amikor eltávolítja az elektromos csatlakozásból, mindig ügyeljen rá, hogy a csatlakozót fogva             
húzza ki az aljzatból és ne a kábelt! 

● Ügyeljen rá, hogy senki ne tudja véletlenül kihúzni kábelt vagy megbotlani benne! 
● Működés közben folyamatosan figyeljen a gépre! 
● Soha ne nyúljon kézzel a működő berendezésbe! 
● Soha ne engedje, hogy gyerek működtesse az ipari gépeket! 
● Ha nem használja a készüléket vagy tisztítás előtt, mindig távolítsa el az elektromos csatlakozót az               

aljzatból! 
● FIGYELEM! ​Amíg az elektromos kábel csatlakozik az aljzathoz, a gép áram alatt van! 
● Kapcsolja ki a készüléket, mielőtt eltávolítja az elektromos csatlakozót a falból! 
● Soha ne mozgassa vagy szállítsa a gépet a kábelénél fogva! 
● A terméket csak célszerűen szabad használni: élelmiszerek keverésére. 
● Semmi olyan tárgyat ne csatlakoztasson a berendezéshez, ami annak nem tartozéka! 
● Ne terhelje túl a gépet! 
● Használat után áramtalanítsa a készüléket! 
● Az elektromos csatlakozást a használat helyén érvényben lévő előírásoknak és szabványoknak           

megfelelően kell kialakítani! 
 
Első használat 
 
● Csomagolja ki és ellenőrizze a keverőgépet! Ha bármilyen sérülést vagy rendellenességet észlel,            

azonnal vegye fel a kapcsolatot a szállítóval és a termék forgalmazójával, valamint őrizze meg az               
eredeti csomagolás minden elemét! 

● Olvassa teljesen végig ezt az útmutatót, mielőtt használatba venné a berendezést!  
● A gépet sima, vízszintes felületre kell állítani, ahol elegendő hely van a könnyű megközelítéséhez,              

karbantartásához és szellőzéséhez. 
● Ha berendezés tartalmaz gyárilag beszerelt biztosítékot, akkor hagyományos elektromos konnektorhoz          

csatlakoztatható. Ellenőrizze, hogy a berendezés feszültsége és a fali csatlakozó kompatibilisek! Ha a             
termék nem rendelkezik gyári biztosítékkal, akkor hozzáértő szakember segítségét kell kérni, hogy            
építse ki megfelelően az elektromos ellátást. 

● Első használat előtt javasoljuk a termék külsejét egy nedves kendővel áttörölni, valamint a             
keverőüstöt és a csatlakoztatható kiegészítőket élelmiszeripari előírásoknak megfelelően elmosogatni. 

● Olyan helyre és olyan pozícióba helyezze a berendezést, hogy az elektromos csatlakozás mindig             
könnyen elérhető legyen! 

 
Működtetés 
 
● Csatlakoztassa a terméket az elektromos aljzatba! 
● Mielőtt bekapcsolná a gépet, állítsa be a kívánt sebességet a szabályzó gombbal vagy karral! 
● FONTOS! ​Soha ne töltse túl a gépet, mindig tartsa be a fenti táblázat szerinti kapacitáskorlátokat!               

Intenzív igénybevétel esetén a maximális terhelhetőség ennél is kevesebb lehet. Kérdés esetén            
forduljon tanácsért a termék forgalmazójáhozl! Kemény tészta készítése esetén vegye figyelembe a            
keverék nedvességtartalmát a megfelelő sebességfokozat kiválasztásához! Kemény tészta esetén csak          
a legkisebb sebességen használja a berendezést! 

● A sebesség kiválasztása után a Start gombbal indítsa el a készüléket! Működés alatt a védőrácsot le                
kell csukni. Ha a védőrács nyitva van vagy nem megfelelően van lezárva, a berendezés nem fog                
elindulni. 

● A sebesség változtatásához le kell állítania a gépet. Várja meg, amíg a keverőfej teljesen megáll,               
ezután változatasson a sebességen, csak ezután indítsa újra a készüléket! 

● FONTOS! ​A motor és a sebességváltó élettartamának megőrzése érdekében sebességváltás előtt ki            
kell kapcsolni a berendezést.  

● Alacsony terhelés esetén maximum 30 percet működhet a gép folyamatosan, és 15-20 perc szünetet              
kell tartani két keverési szakasz között., hogy a berendezés le tudjon hűlni.  

● Nagyobb terhelés esetén maximum 20 percet működhet a gép folyamatosan, és 20-30 perc szünetet              
kell tartani két keverési szakasz között., hogy a berendezés le tudjon hűlni. 
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● Azért, hogy ne lehessen hosszabb ideig működtetni, távolítsa el az elektromos csatlakozót az aljzatból! 
 

Biztonsági funkciók 
 

A felhasználók védelmében valamint a gép sérülésének és meghibásodásának megelőzése érdekében, a            
készüléket az alábbi biztonsági funkciókkal látták el: 
 
● Biztonsági rács ​– a berendezés csak a biztonsági rács teljesen zárt helyzete esetán indítható el. Ha a                 

biztonsági rácsot a gép működése közben nyitják fel, a készülék azonnal leáll. Ebben az esetben csak                
akkor lehet újraindítani, ha teljesen le van zárva a biztonsági rács. ​Soha ne próbáljon meg               
működés közben benyúlni a keverőüstbe! 

● A keverőüst rögzítése ​– a keverőüstöt pontosan kell rögzíteni, hogy a készülék elindítható legyen.              
Ha nem illeszkedik tökéletesen az üst, a keverőgép nem fog elindulni. Soha ne próbálja meg               
működés közben eltávolítani a keverőüstöt! 

● Túlmelegedés elleni védelem ​– a berendezés motorja túlmelegedés elleni védelemmel van ellátva,            
ami azonnal leállítja a gép működését, ha a motor hőfoka eléri a gyártó által meghatározott               
maximumot. Ha ez bekövetkezik, legalább 60 percig kikapcsolt állapotban kell hagyni a gépet, hogy a               
motor le tudjon hűlni. Ezután lehet folytatni a munkát a keverőgéppel. 

● Túltöltés elleni védelem – a készülék túltöltés elleni védelemmel van ellátva, ami lekapcsolja a              
gépet, ha a keverésre betöltött alapanyagok súlya túl nagynak bizonyul. Ebben az esetben csökkentse              
a keverendő anyag mennyiségét a munka folytatásához! 

 
Tisztítás és karbantartás 
 
● Tisztítás előtt mindig távolítsa el az elektromos csatlakozót az aljzatból! 
● FIGYELEM! ​Soha ne merítse vagy állítsa a berendezést vízbe vagy más folyadékba! 
● A készülék külsejét nedves kendővel törölje át (szükség esetén enyhén mosogatószeres kendővel). 
● Soha ne használjon erős súrolószert vagy erős dörzsfelületű szivacsot! Ne használjon éles vagy hegyes              

tárgyat! Ne használjon benzint vagy más oldószert! Nedves vagy szükség esetén enyhén            
mosogatószeres kendőt használjon! Ne használjon dörzsölő, cssiszoló anyagot! 

● A keverőüst rögzítési pontját és a fogaskereket rendszeresen kenje át ipari zsiradékkal, hogy             
megelőzze a rozsdásodást és így biztosítsa a zavartalan működést! 

● A berendezés belső alkatérszeit megfelelő kenőanyaggal látták el a gyárban. Ezeket érdemes            
rendszeresen ellenőrízni, szükség esetén pótolni a kenőanyagot. 

● Szivárgás esetén cserlje a tömítőgyűrűt! 
● FIGYELEM! ​Soha ne engedjen vizet közvetlenül a gépre! 
 
Tárolás  
 
● A berendezést száraz, hűvös helyen kell tárolni 
 
Garancia 
 
A termékre vonatkozó feltételeket a vásárláskor kapott jótállási jegy tartalmazza. 
 
WEEE ELEKTROMOS ÉS ELEKTRONIKUS ESZKÖZÖK 

A 2002/95/EC, 2002/96/EC és a 2003/108/EC határozatok  az elektromos és elektronikus 
készülékek bizonyos veszélyes anyag használatának korlátozásáról és a kidobandó elektromos 
és elektronikus készülékek szabályozásáról szólnak. 

Ez a szimbólum , az áthúzott szemetes kuka, a terméken vagy annak csomagolásán azt jelzi, hogy ez a 
termék nem dobható ki az Ön háztartási szemetével együtt. Ezen készülék szelektív hulladék gyűjtése a 
gyártó által van megszervezve és lerendezve. A felhasználó felelőssége, hogy kapcsolatba lépjen a 
gyártóval és kövesse azt a hulladék kezelési rendszert, amelyet a gyártó a szelektív hulladék gyűjtése 
kapcsán előír. Az Ön kidobott készülékének szelektív gyűjtése és újra hasznosítása segít megóvni a 
környezeti erőforrásokat és biztosítja, hogy az újra hasznosítás módszere megóvja az emberi egészséget 
és a környezetet.  
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