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English

Conditions of use

As this machine has been designed specifically for vacuum packing food, the Manufacturer is not to be consi-
dered liable for uses other than its original function.

The machine is designed specifically for vacuum packing foods. Applications other than the original use are
not recommended. Improper or different use will forfeit the warranty (refer to the warranty certificate attached
to each machine for terms and conditions), may damag p and ¢ y make it impossible to
perform the original machine functions.

F.A.C.E.M. S.p.A. - TRE SPADE - will not be liable for incomplete or incorrect translation of these instructions
into other languages.

IMPORTANT

* Read these instructions before using the frequency correspond to those shown on the
machine. Observe the instruction and keep them machine and that the plug is proportioned to the
with the machine for future reference. consumed current.

Keep the working environment tidy and clean. Only use original spare parts and accessories.
Keep children away from the working area of the This is an electrical device. Never soak it in water.
machine. Never expose the machine to jets of water.

Use the vacuum sealer for the purpose for which Never pull the cord (12) to unplug the machine.

it was designed only. Applications other than The power socket you use must be connected

vacuum packing will forfeit the warranty (refer to earth and your electrical system must be
to the warranty certificate attached to each provided with an automatic circuit breaker
machine for terms and conditions) and may be (automatic cut-out).

dangerous. * Repairs must be carried out by specialised

* Do not overload the machine. Look after the personnel authorised by the manufacturer.
machine carefully. * WARNING! At sealing level 3 do not carry out

* Rest the device on a stable, safe surface. Drop- more than 8 continuous cycles.
ping the machine may cause severe damage. * In the case of damage to the power cord, it must

* Do not pack liquid foods or substances inside be replaced by the manufacturer or its Service
bags. Failure to respect this instruction will make Dept. or by a skilled person aware of the risks
itimpossible to seal the bag and cause damage to inherent in operations on electrical appliances.
the vacuum sealer. Use universal glass jars with a e The appliance can be used by children not
special vacuum valve for liquid foods. younger than 8 or by people with low mental,

* Use an universal glass jar for packing food with a phisical or sensorial abilities either than without
high liquid substance content. expereince or knowledge of such appliances.
Apply the valve as shown below. Everyone who uses the appliance has to be

* The residual liquid sucked in from the bags informed about related risks and receive proper
will be deposited inside the extractable tray (3) instructions. Children do not have to play with the
contained in the suction chamber. The tray may appliance. Cleaning must not be done by children
be removed and washed (NOT SUITABLE FOR without proper surveillance.

DISHWASHERS). o WARNING: In order to prevent any hazard due to

* Check for foreign objects (knives, blades, tools, accidentally switching on the circuit breaker, this
etc.) near the sealing bar (5) before starting each appliance must not be powered with an external
process. control device, such as a timer or be connected to

* Always stop and unplug (12) the machine before acircuit that is regularly turned on or off.

starting any operation (e.g. cleaning, checking
packed products, checking correct assembly,
etc.) to prevent unexpected start-up. This precau-
tion must also be adopted when the machine

is not working. Check that mains voltage and




English

Use and maintenance instruction manual

10X

The vacuum packer must be installed and used by only one operator at a time. It is not
designed to be operated by more than one person at a time.

CONTENT OF THE BOX

TAKAJE VACUUM PACKER

©

10.
1.

. POWER WIRE AND PLUG
2. MAIN SWITCH

3. ON-OFF (STANDBY) BUTTON
4.
5
6
7.

PUMP KEY

. SEALKEY
. MOBILELID
. REMOVABLE DECOMPRESSION

CHAMBER

SEALING BAR

SEAL

SUCTION EXTENSION

PROTECTIVE TAPE ON SEALING BAR

ADDITIONAL COMPONENTS

12.
13.
14.

VACUUM PACKING BAGS
SET OF TAKAJE VALVES
TAKAJE VALVE APPLICATOR




English

Starting up

o o

Remove the content from the box. Arrange on worktop and check that the feet
rest on the surface.

L34

L) *

Plug into a power socket. Turn the GENERAL SWITCH (2)
to position | (on)

Hold the STAND-BY button (3)
pressed for 2 seconds.
2 sec
“To turn the packer off follow point (5) and then move the
MAIN SWITCH (2) to 0 (off)”
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Wall mounting

(possible working position)

Drill 2 holes at approximately 25 cm
from the worktop, 20 cm apart,
to insert two @ 6 mm anchor bolts.

Space-saving
position

.. between one use and the next)

Vertical space-saver
position

Fix the anchor bolts in the holes
and secure the machine using
the two holes in the base.
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Automatic cycle

Lift the MOBILE LID (6).

Insert the required content
in an appropriately sized bag
(contact a TRE SPADE
retailer for various sizes).

Place the bag with the
opening inside the chamber,

b Keep the bag content
‘—.—‘ away from

the sealing bar.

keep pressed where shown
until the bag starts to flatten

To interrupt the automatic cycle at any time, press the STAND BY key (3).
The packer will turn off.




English

Automatic cycle

Wait for the end of the suction cycle
indicated by the lighting up of the SEAL button (5).

The three blinking buttons indicate
that the bag is being sealed.

o 0
e,

QM
3 ©
\ Wait for the STAND-BY button (3)

, m““ to turn steady to start a new cycle.

Wait for the automatic release
before retrieving the bag.
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Manual cycle

The manual cycle is useful to obtain a partial vacuum and prevent damage to delicate food
(e.g.: berries, lettuce, soft bread, soft cheese, etc.) caused by excessive compression.

L 24

Lift the MOBILE LID (6).

Insert the required content
in an appropriately sized bag
(contact a TRE SPADE retailer

for various sizes).

Place the bag with the
opening inside the chamber,

| Keep the bag content
* ._:’:_. away from

34

the sealing bar.

Lower

the lid
Keep pressed where shown
until the bag starts to flatten

To interrupt the manual cycle at any time, press the STAND BY key (3).
10 The packer will turn off.
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Manual cycle

Press the SEAL button (5) when reaching the
required air suction level;
this way sealing is carried out

Note: The sealing operation immediately interrupts the suction of air from inside the bag although the suction
pump will continue to run. Depending on when the SEAL button (5) is pressed, total vacuum in the bag can
be avoided, leaving a minimum quantity of air inside, for example to prevent compressing or misshaping the
food being packaged.

Remember that food will keep longer if there is less air in the bag.

O, 9

i E»

I 4 ‘ Wait for the STAND-BY button (3)
to light up fixed to start a new cycle.
Wait for the automatic release before
retrieving the bag.

11
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Jar cycle

This method creates a vacuum and turn any universal jar with metal lid into a vacuum packing jar.

IMPORTANT

FOR CORRECTLY USING THE SYSTEM

TO FORM A VACUUM IN A JAR,

CAREFULLY FOLLOW THE INSTRUCTIONS

GIVEN ON THE LEAFLET

IN THE VALVE PACKAGE. Take any ordinary jar with a metal lid

Clean carefully inside and outside of the lid
Eliminate stickers and glue
Don’t scratch the lid

Check the correct position

Put Takaje VacuumSeal valve
of the valve

in the special seat on the applicator

2V %
©

Place the applicator in the middle of the
lid and hold it by means of two fingers.
Stroke the applicator top

N\

Remove the applicator and check the correct
inserction of Takaje VacuumSeal valve on the lid

12
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Jar cycle

(... and rigid containers)

Place the SUCTION i /

EXTENSION (11) on the lid, 4

cover the valve by applying o,
a light pressure and press

the PUMP button (4).

The SEAL button (5) will light up once Check that the extension
the opti has been r seal is well fitted on the

The extension can now be removed. lid of the jar.

To interrupt the manual cycle at any time, press the STAND BY key (3).
The packer will turn off.

IMPORTANT
Never aspirate liquid directly.
Caution is needed when vacuum
sealing liquid substances.
no! no! ok!
‘ Carefully re-position
the extension with suction
- facing downwards,
to allow further operations

13
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of the sealing bar

"\j ) >
3 sec

The corresponding button will blink to indicate the
current temperature of the sealing bar.

Nl
- —. . sealing level 1
/ | AN

N\ | /
'—.—‘ sealing level 2
/ | \
|
N’
. ‘_._sealmglevelS
/ | N\

level 2 by default.

before packing the food.

any case only with bags thicker than 95 microns.

14

Hold the SEAL button (5) pressed for three seconds.

Adjusting the temperature

IMPORTANT: The vacuum

sealer is ready for operation
when leaving the factory. NO
SETTINGS ARE NEEDED when
- the bags supplied with the
machine or other TRE SPADE
bags are used.
\ /Y

Press the SEAL button (5)
within three seconds and
select the required level.

Note: Set the temperature according to the thickness and the features of the bag. Sealing setting 2 is recom-
mended for 95 micron thick bags (e.g. those supplied with the machine). The vacuum sealer is set to sealing

After setting the temperature of the sealing bar, it is advisable to run a few sealing tests to check operation

IMPORTANT Repeated sealing operations carried out at excessively high temperature for the bags will
damage the machine beyond repair. Do not use sealing setting 3 unless not strictly necessary and in
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Cleaning

As mentioned above, switch off the machine and unplug it at the end of each process before starting to clean it.
The machine body may be washed with a damp cloth. Never expose the machine to direct jets of water or soak
itin water. Do not use detergents or grease removers.

The extractable decompression chamber (7) is the only part which may be washed under running water after
having been removed from the machine (NOT SUITABLE FOR DISHWASHERS).

Maintenance

No routine maintenance is required. However, perfect cleaning after use is needed to keep the machine in
tiptop conditions.

Use only genuine spare parts and ies for y maintenance and replacements to avoid
problems due to different production characteristics. In the event of the use of spare parts other than genuine
ones, the terms of the warranty will be invalidated and any liability is declined for harm to persons or property.
Refer to the numbers shown in the Figures and specify the model and serial number of your machine in your
order (the serial number is given on the rating plate on the bottom of the machine).

Accidental stops

In the event of unexpected machine stops during processing, before seeking the cause of the problem, quickly

disconnect the electrical power supply by switching off the machine and then disconnecting the power cord

(1) from the socket.

After this:

- If the stop is due to a blackout, wait for normal conditions to be restored before plugging the machine back in.

- If the problem is due to causes related to the electrical circuit, call the retailer to have the machine checked
by the manufacturer.

Faulty operation

Problem Solutions

1 The vacuum o Check that both the main energy saving switch (2) and the on/off (stand by)
machine fails to switch (3) are on and that the power wire (1) is connected to the mains
turnon

2 The machine o Check that the suction extension (11) is positioned correctly in its housing
does not to start At the start of the cycle keep the mobile lid (6) pressed long enough for the
creating a vacuum bag to flatten out well on the product
in the bags * Make sure that none of the bag contents are between the mobile lid (6) and

the sealing bar (9)
* Try changing the bag to see if it is a faulty one

15
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Problem

3 The machine seals
without firstly
creating a vacuum
in the bag

4 The machine cre-
ates the vacuum
but does not seal
the bag

5  Sealing spoils the
bag “melting” it

6 Assoonasitis
connected to the
mains, the vacuum
packer has started
acycle on its own
without using any
control

7 The machine cre-
ates the vacuum
and seals correctly
but after a while
the bag swells
again

8  The vacuum
packer does not
create a vacuum in
the jars

9  Thejars lose their
vacuum after a
short time

16

Solutions

o Make sure that the open side of the bag is inside the machine decompression
chamber (7), beyond the sealing bar (9)

o Check that you have not vacuum packed food that might have rigid or pointed
parts that during packing could have punctured the bag (e.g. cheese rinds or
bones)

Try changing the bag to see if it is a faulty one

Make sure you use original TRE SPADE bags
Check that you have not changed the sealing time by accident; refer to the
“Sealing bar temperature adjustment” paragraph

The last time it was used it was cut off by a blackout or was not switched off
correctly. Allow the packer to complete the cycle or press the stand by key
(3). The packer will be ready to work normally.

Try changing the bag to see if it is a faulty one

Check that the bag is not dirty with food (especially fats and serum) in the
area where sealing takes place; in which case, carefully clean the area
concerned with a tissue

Check that there are no puckers on the seal and that it has been carried out
at the correct temperature (also see point 4 above)

Certain fresh vacuum-packed foods (e.g. beans, runner beans, courgettes,
some fresh sausages, fresh cheeses, etc.) also release gas, which gets
trapped in the already sealed bag.

Check that you have not changed the sealing time by accident; refer to the
“Sealing bar temperature adjustment” paragraph

Check that the jar lid is perfectly clean outside and inside and that there
are no remains of foreign material (food, glue, labels) in the area below and
immediately surrounding the valve

For further details please refer to the cautions given in the leaflet provided
with the valves

Certain fresh vacuum-packed foods (e.g. beans, runner beans, courgettes,
some fresh sausages, fresh cheeses, etc.) also release gas, which gets
trapped in the jar already under vacuum.

Check that the jar lid is perfectly clean outside and inside and that there
are no remains of foreign material (food, glue, labels) in the area below and
immediately surrounding the valve

For further details please refer to the cautions given in the leaflet provided
with the valves




Food storage times

The list below shows the storage times for vacuum packed foods.

English

The times are only INDICATIVE. The initial conditions of the food are essential for perfect preservation.

At ambient temperature Normal conditions
(+20° / +25° C)

Bread 2 days
Dry biscuits 120 days
Dry pasta/Rice 180 days
Nuts 120 days
Flour/Tea/Coffee 120 days

Refrigerated at +3°/+5°C

Raw meat 2-3 days
Fresh fish 1-3 days
Salami 4-6 days
Soft cheese 5-7 days
Seasoned cheese 15-20 days
Parmigiano / Grana Padano 20 days
Raw vegetables 1-5 days
Fresh fruit 5-10 days
Vegetable soup 2-3 days
Pasta/Risotto/Lasagna 2-3 days
Cooked meat 3-5 days
Cream and fresh fruit cake 2-3 days
Other cakes 5 days
Refrigerated at -18° / -20° C

Meat 120 days
Fish 90 days
Fruit and vegetables 300 days

WARNING:

RN AR AR R RN

H

Vacuum

8 days
360 days
360 days
360 days
360 days

6-9 days
4-6 days

20-25
14-20
30-60
60
7-20
14-20
8-15
6-10
10-15
6-10
20

480
360
720

days
days
days
days
days
days
days
days
days
days
days

days
days
days

Bacterial growth will slow down in a vacuum but not stop entirely. Therefore, some food must be stored

in a refrigerator or freezer.

Pre-packed food must be consumed within the best by date shown on the package.

17
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Deoarece aceastd masina este special conceputa pentru ambalarea in vid a produselor alimentare,
Producdtorul nu poate fi tras la raspundere pentru alte utilizari decat cele specificate.

Prin urmare, va avertizam c orice utilizare necorespunzatoare sau, in orice caz, de alt tip, pe anga anularea
dreptului de garantie (cititi conditiile din certificatul anexat fiecarei masini), poate provoca deteriorarea
componentelor cu consecinta imposibilitatii de a indeplini functia pentru care este destinata.

F.A.C.E.M. SpA - TRE SPADE - nu este responsabila pentru traducerile incomplete sau incorecte ale acestor
instructiuni in alta limba.

Cititi si urmati aceste instructiuni inainte de a
utiliza masina si pastrati-le impreuna cu aceasta.
Péstrati ordinea si curatenia la locul de munca.
Tineti copiii departe de zona de lucru a masinii.
Utilizati masina de ambalat numai in scopul pentru
care a fost proiectata. Alte utilizari decat
ambalarea in vid, pe langd anularea dreptului de
garantie (cititi conditiile mentionate n certificatul
de garantie anexat la fiecare masind), pot duce la
conditii nesigure.

Nu supraincarcati masina si aveti grija de ea.
Asezati aparatul pe o suprafata stabila si sigura.
Caderea acestuia poate provoca daune grave.

Nu ambalati alimente sau substante lichide in
pungi. Nerespectarea acestei indicatii face
imposibila sigilarea pungii sau poate duce la
deteriorarea masinii de ambalat. Pentru produsele
alimentare de acest tip, utilizati borcane universale
din sticld cu supapa corespunzatoare pentru vid.
Pentru ambalarea alimentelor bogate in substante
lichide, utilizati un borcan universal din sticld pe
care este aplicatd supapa, asa cum se indica mai
jos.

Lichidul rezidual aspirat din pungi se depune in
interiorul tavii detasabile (7) din compartimentul de
aspiratie care poate fi indepértata si spalata (NU
N MASINA DE SPALAT VASE!).

Tnainte de a incepe orice proces, verificati cu
atentie daca nu exista corpuri straine (cutite, lame,
scule, eco) langa bara de etansare (9).

Orice tip de operatie, fie ca este vorba de curatare,
verificarea produsului ambalat sau a ansamblului,
trebuie efectuat intotdeauna cu masina opritd si
stecarul cablului de alimentare (1) scos din priza,
pentru a evita orice posibild pornire accidentala in
alta faza decét cea de lucru. Aceastd masura de
precautie trebuie

respectatd chiar si atunci cand aparatul nu
functioneaza. Verificati daca tensiunea si frecventa
de retea corespund cu cele indicate pe masina si
cé priza este, de asemenea, proportionala cu
curentul absorbit de masina.

Utilizati numai piese de schimb si accesorii
originale.

Nu imersati si nu supunei niciodata masina la
jeturi de apa, este un aparat electric!

Nu trageti cablul electric (1) pentru a scoate
stecarul

Priza dvs. trebuie neaparat sa aiba impamantare
si instalatia electrica trebuie sa fie echipaté cu un
intrerupator magneto-termic (disjunctor bipolar).
Reparatiile trebuie efectuate exclusiv de personal
specializat autorizat de producator.

ATENTIE! La nivelul de sigilare 3 nu efectuati mai
mult de 8 cicluri continue.

Tn cazul deteriorarii cablului de alimentare, acesta
trebuie inlocuit de producator sau de serviciul sau
de asistenta tehnica sau de o persoana calificata
care este informata cu privire la riscurile inerente
interventiilor asupra echipamentelor electrice.
Aparatul nu este adaptat utilizarii de cétre
persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care nu au
experientd si cunostinte necesare, decét sub
supravegherea unor persoane care raspund de
siguranta lor si le ofera instructiuni referitoare la
utilizarea aparatului.

ATENTIE: Pentru a evita orice risc cauzat de
reactivarea accidentala a sigurantei de
supraincalzire, acest aparat nu trebuie sa fie
alimentat cu un dispozitiv de control extern cum ar
fi un temporizator, sau conectat la un circuit care
este in mod regulat alimentat sau deconectat de la
linia de serviciu



Rumeno

Instructiuni de utilizare si intretinere

10X

Se recomandé ca masina de ambalat s fie instalata si utilizatd de un singur operator,
deoarece nu este conceputa pentru utilizarea de catre mai multe persoane simultan.

CONTINUTUL AMBALAJULUI

MASINA DE AMABALAT TAKAJE

1. CABLU DE ALIMENTARE SI STECAR

2. INTRERUPATOR PRINCIPAL

3. BUTON DE PORNIRE $I OPRIRE
STAND BY

4. BUTON PUMP - ASPIRARE

5. BUTON SEAL - SIGILARE

6. CAPAC MOBIL

7. CAMERA DE DEPRESURIZARE
DETASABILA

8. BARA DE ETANSARE

9. GARNITURA

10.EXTENSIE DE ASPIRATIE

11. BANDA PROTECTOARE
SUPRAPUSA PESTE BARA DE
ETANSARE

COMPONENTE AUXILIARE

12. PUNGI PENTRU VIDAT

13. PACHET SUPAPE TAKAJE

14. APLICATOR SUPAPE TAKAJE

19




Rumeno

Punerea in functiune

- &

Scoateti continutul din cutie Asezati-l pe suprafata de lucru si verificati
sprijinirea picioarelor pe suprafaté

s
% O ' -

Introduceti stecarul in priza Puneti INTRERUPATORUL PRINCIPAL (2)
n pozitia | (pornit)

&)

N

Pentru a opri masina de ambalat, respectati punctul (5)
20 si apoi puneti INTRERUPATORUL PRINCIPAL (2) in pozitia O (oprit)

Apasati butonul STAND BY (3) timp
de 2 secunde
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Fixarea pe perete

(eventuala pozitie de lucru)

Faceti 2 gauri la aproximativ 25 cm de blatul
de lucru cu 20 cm distanta intre ele
pentru a introduce doua dibluri de @ 6 mm

Pozitie

de economisire a

spatiului
. Intre o utilizare si alta)

&

Introduceti diblurile in gauri si
fixati masina cu ajutorul celor doua
gauri de pe baza

Pozn,le verticald
de economisire a spatiului

21
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Ciclu automat

Ridicati CAPACUL MOBIL (6)
Introduceti continutul dorit
n punga de dimensiuni corespunzatoare
(pentru diferite dimensiuni, contactati
punctele de vanzare TRE SPADE)

Asezati punga
cu deschiderea in interiorul camerei,

N Nu tineti continutul pungii
‘—.—‘ langa bara de etansare
Coboréti
capacul

Tineti apasat acolo unde este indicat
pané cand punga incepe sa se stranga

Pentru a opri oricand ciclul automat, apasati butonul STAND BY (3).
29 Masina de ambalat se opreste




Ciclu automat

Asteptati sfarsitul ciclului de aspiratie comunicat
prin aprinderea butonului SEAL (5)

Cele trei butoane care clipesc indica faptul ca
procesul de sigilare a pungii este in desfasurare

Wldde,

\ |
1k
a / I \

I 4

\ Asteptati reaprinderea fara sa clipeascé
1Q de la butonul STAND-BY (3) pentru un ciclu nou

Asteptati eliberarea automata
pentru a recupera punga

Rumeno

23



Rumeno
Ciclu manual

Ciclul manual este utilizat pentru a obtine situatii de vid partial in care alimentele ar putea suferi daune
datorate compresiei excesive (de exemplu: fructe de padure, salate, paine moale, branzeturi moi...)

L 24

Ridicati CAPACUL MOBIL (6)

Introduceti continutul dorit
n punga de dimensiuni corespunzatoare
(pentru diferite dimensiuni, contactati
punctele de vanzare TRE SPADE)

34

Asezati punga cu deschiderea
in interiorul camerei,

\ Tineti continutul
._\./ _. pungii departe
7N de bara de etansare
Coboréti
capacul

Tineti apasat acolo unde este indicat
pana cand punga incepe sa se stranga

Pentru a opri oricand ciclul manual, apasati butonul STAND BY (3).
24 Masina de ambalat se opreste
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Ciclu manual

Apasati butonul SEAL (5) cand se ajunge
la nivelul de aer aspirat dorit;
n acest fel se efectueaza sigilarea

Observatie: operatia de sigilare opreste imediat aspirarea aerului din interiorul pungii, mentinand in acelasi
timp pompa de aspiratie in functiune. In functie de promptitudinea operatorului in apasarea butonului SEAL
(5), este posibil s& nu se creeze un vid total in punga, lasand o cantitate minima de aer in interior, utila de
exemplu pentru a nu comprima sau deforma alimentele care urmeaza sa fie ambalate.

Cu toate acestea, va rugam sa retineti cé cu cat este mai putin aer in pungd, cu atat alimentele pot fi
pastrate mai mult.

AN /
/ I \
| 4 ‘ \ Asteptati reaprinderea fara sa clipeasca
de la butonul STAND-BY (3) pentru un ciclu nou

Asteptati eliberarea automata
pentru a recupera punga

25
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Ciclu pentru borcane

Aceastd metoda poate fi utilizata pentru obtinerea vidului in borcanele universale cu capac metalic,
pentru a transforma orice borcan de acest tip intr-un borcan pentru vid

ATENTIE

PENTRU FUNCTIONAREA CORECTA A

SISTEMULUI CARE EFECTUEAZA VIDUL

IN INTERIORUL BORCANULUI,

RESPECTATI CU STRICTETE

INSTRUCTIUNILE PREZENTATE IN ) o _
BROSURA DIN INTERIORUL Luati un borcan obisnuit cu capac metalic
AMBALAJULUI SUPAPEI.

Curatali bine capacul atét pe interior, cat si pe exterior
Indepartati etichetele si lipiciul
Nu zgériati vopseaua de pe capac

INTRODUCETI SUPAPA IN Verificati daca supapa este
LOCUL CORESPUNZATOR AL introdusé corect
APLICATORULUI "

Asezati aplicatorul in centrul capacului,
blocandu-l cu doua degete si aplicati o
loviturd ferma in partea de sus

K
-
~_
Scoateti aplicatorul si verificati
daca supapa este introdusa in capac
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Ciclu pentru borcane
. si recipiente rigide)

é

T ) o
Asezalj EXTENSIA —— '
DE ASPIRATIE (11) pe capac ~7
acoperind supapa cu o usoara 5
presiune si apasati butonul
PUMP (4)
Aprinderea butonului SEAL (5) comunica faptul Verificati daca garnitura extensiei
¢4 s-a atins vidul optim; in acest moment se este bine fixata pe capacul
poate scoate extensia borcanului

Pentru a opri oricand ciclul automat, apésati butonul STAND BY (3).
Masina de ambalat se opreste

ATENTIE
Nu aspirati lichide direct si fiti atenti >
daca doriti s& ambalati sub vid
substante lichide
nu! nu! ok!
Repozitionati cu grija extensia
y cu orificiul de aspirare orientat
- in jos, pentru a permite
~ actiunile ulterioare

27
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Reglarea temperaturii
barei de etansare

ATENTIE!: masina de ambalat

este livrata din fabrica reglatd

corespunzator. Prin urmare,

operatia de reglare NU TREBUIE
- EFECTUATA daca utilizati pungile

furnizate impreuna cu masina sau
alte pungi TRE SPADE

3 sec

Apasati butonul SEAL(5) timp de 3 secunde, butonul care incepe
sa lumineze intermitent indica nivelul de temperatura
al barei utilizat in acel moment

Nl
- —' . Nivelul de sigilare 1
/ | AN
N | Y Pentru a-| modifica, apasati din
(6 — Nivelul de sigilare 2~ U butonul SEAL (5) in
urmétoarele 3 secunde si
7N selectati nivelul dorit
N\ ‘ /
. ._‘_Nivelm de sigilare 3
/ | N\

Observatie: Temperatura trebuie reglata in functie de grosimea si caracteristicile pungii.

Pentru pungile cu grosimea de 95 microni (de exemplu cele furnizate impreuna cu aparatul), este
recomandabil sa reglati sigilarea la valoarea 2. Masina de ambalat este livrata din fabrica reglata la
valoarea 2.

Dupa modificarea temperaturii barei de etansare, este recomandabil sa efectuati cateva teste de sigilare
pentru a verifica executia inainte de a trece la ambalarea alimentelor.

ATENTIE! Sigilarea reg a efi acuo p a iv de ridicata pentru pungile folosite
distrug iremediabil masina. Nu utilizati nivelul de sigilare 3 decét daca este strict necesar si, in orice
caz, intotdeauna la pungi cu o grosime mai mare de 95 microni
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La sfarsitul fiecarui proces, dupa oprirea masinii, este esential sa scoateti stecérul din priza inainte de a
efectua orice operatie de curatare; corpul masinii poate fi spalat numai cu o carpa umeda. Niciodata sub
jeturi directe de apa sau imersat. Nu utilizati detergenti sau degresanti,

Singurul element care poate fi spalat sub jet de apd, odata scos din masing, este camera de depresurizare
detasabila (7). (NU IN MASINA DE SPALAT VASE)

Masina nu necesita intretinere de rutina, cu toate acestea, va rugam sa retineti ca pentru a mentine masina
in conditii perfecte de utilizare, este necesar sa efectuati o curatare temeinicé la sfarsitul procesului.

Pentru intretinere extraordinara sau pentru eventuale piese de schimb, utilizati numai piese de schimb si
accesorii originale, pentru a evita problemele datorate caracteristicilor de productie diferite. Dacé se
utilizeaza piese de schimb contrafécute, conditiile de garantie sunt nule si orice raspundere pentru
deteriorarea bunurilor sau vatamarea persoanelor este refuzata.

Facand referire la numerele prezentate in figuri, specificati modelul si numérul de serie al masinii in
comanda dvs. (numarul de serie este indicat pe placuta situaté in partea de jos a masinii).

Tn caz de oprire accidentalé a masinii in timpul procesarii, inainte de a analiza cauza, este necesar sa
intrerupeti imediat alimentarea cu energie electrica, sa opriti masina si, ulterior, sa scoateti cablul de
alimentare din priza (I).

Dupa aceea:

- daca oprirea se datoreaza unei intreruperi de curent din cauza unei defectiuni a retelei, nu introduceti
cablul de alimentare al masinii in prizé pana cand nu se restabilesc conditile normale de retea.

- daca problema apare din cauze legate de circuitul electric, contactati distribuitorul pentru ca producatorul
sa efectueze verificarile necesare.

Problema Solutii

1 Masina de + Verificati daca atat intrerupatorul principal de economisire a energiei
ambalat nu (2), cat si butonul de pornire/oprire stand by (3) sunt activate si daca cablul
porneste de alimentare (1) este conectat la reteaua electrica

2 Masinade .

Verificati daca extensia de aspiratie (11) este asezata corect in locasul sau
La inceputul ciclului, tineti capacul mobil (6) apasat suficient timp
pentru ca punga s& se stranga bine pe produs
+ Verificati daca nu exista parti din continutul pungii care sunt interpuse
intre capacul mobil (6) si bara de etansare (9)
. Tncercat_i sa schimbati punga asigurandu-va ca nu este o punga cu defecte

ambalat nu face .
vacuum in pungi
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Problema Solutii

Masina de ambalat + Verificati dacé partea deschisa a pungii se afld in camera de
efectueaza sigilarea depresurizare (7), peste bara de etansare (9)

féra a fi aspirat mai

intai aerul din pungd

Masina de ambalat  + Verificati daca nu ati ambalat in vid alimente care ar putea avea
efectueaza vidul, dar  pérti rigide sau ascutite, care in timpul ambalérii ar putea sa fi
nu sigileaza punga  strapuns punga (de ex. cruste de branza, oase, tepi)

. Tncercat_i sa schimbati punga asigurandu-va ca nu este o punga cu defecte

Sigilarea distruge  « Asigurati-va ca utilizati pungi originale TRE SPADE
punga ,topind-0” « Verificati dacé nu ati modificat accidental timpul de sigilare; consultati
paragraful ,Reglarea temperaturii barei de etansare”

Masina de ambalat in + Ultima data cand a fost utilizata, a fost intrerupta in timpul functio-

vid, tocmai conectatd nérii din cauza unei pene de curent sau a unei opriri incorecte. Lasati
la tensiunea de masina de ambalat s&-si incheie ciclul sau apasati butonul stand by
retea, a fnceputun  (3). Masina de ambalat va fi gata sa functioneze in mod corespunzator.
ciclu de la sine, fara

nicio comanda

Masina de ambalat  « Tncercati s& schimbati punga asigurandu-va ca nu este o punga cu defecte

efectueaza vidul « Verificati daca punga nu este murdara cu alimente (in special grasimi si
si sigileaza corect, zer) in zona in care are loc sigilarea; in acest caz, curatati bine zona
dar dupa un timp in cauza cu un prosop de hartie

punga se umfld din  « Verificati daca nu exista incretituri pe locul sigilat si daca sigilarea a fost
nou efectuata la temperatura corecté (a se vedea si punctul 4 de mai sus)

* Unele alimente proaspete (de exemplu, fasole, fasole verde, dovlecei,
unele mezeluri proaspete, branzeturi nematurate etc.), chiar si atunci cand
sunt sigilate sub vid, emana gaze care rdman in punga deja sigilata,

« Verificati daca nu ati modificat accidental timpul de sigilare; consultati

paragraful ,Reglarea temperaturii barei de etansare”

Masina de ambalat in « Verificati daca capacul si borcanul sunt curate in interior si in exterior,
vid nu efectueaza daca nu exista reziduuri de materiale strdine (alimente, lipici, etichete) in
vidul in borcane zona de dedesubt si de langa supapa
+ Pentru mai multe detalii, consultati avertismentele mentionate in brosura
anexata supapelor

Dupa un timp « Unele alimente proaspete (de exemplu, fasole, fasole verde, dovlecei,
borcanele fsi pierd unele mezeluri proaspete, branzeturi nematurate), chiar si atunci cand sunt
vidul sigilate sub vid, emana gaze care rdman in borcanul deja vidat.

« Verificati daca capacul si borcanul sunt curate in interior si in exterior,
dacé nu exista reziduuri de materiale straine (alimente, lipici, etichete) in
zona de dedesubt si de langa supapa

+ Pentru mai multe detalii, consultati avertismentele mentionate in brosura
anexata supapelor



Rumeno

Intervale de pastrare a alimentelor

Lista de mai jos arata intervalul de pastrare a alimentelor ambalate in vid.

Aceste intervale sunt cu titlu ORIENTATIV. Pentru o conservare optima a produsului, este importanta

starea in care se gaseste in faza initiala.

La temperatura camerei
(+20° / +25° C)

Paine

Biscuiti uscati

Paste uscate/orez

Fructe uscate
Faina/ceai/cafea

Refrigerate la +3°/+5°C
Carne cruda

Peste proaspét

Mezeluri

Branzeturi moi

Branzeturi tari si maturate
Parmigiano/Grana Padano
Legume crude

Fructe proaspete

Piureuri de legume/Minestrone
Paste/Risotto/Lasagna

Carne gatita

Deserturi umplute cu creme sau fructe
Alte dulciuri

Congelate la -18°/-20°C
Carne

Peste

Fructe si lequme

ATENTIE:

Proliferarea bacterian, desi incetinitd, continua chiar si sub vid.
Prin urmare, este necesar, pentru alimentele care au nevoie de acest lucru, sa fie pastrate n frigider

sau congelator.

Alimentele preambalate trebuie consumate pana la expirarea termenului de valabilitate mentionat pe

ambalaj.

Conditii normale

120
180
120
120

2-3
1-3
4-6
5-7
15-20
20
1-5
5-10
2-3

N oW N
'
o w o w

120
90
300

zile
zZile
zile
zile
zZile

zile
zZile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile

zile
zile
zile

RN AR AR R RN

H

Tn vid

360
360
360
360

6-9
4-6
20-25
14-20
30-60
60
7-20
14-20
8-15
6-10
10-15
6-10
20

480
360
720

zZile
zile
zile
zile
zile

zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile
zile

zile
zile
zile
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S ohladom na to, Ze tento stroj je navrhnuty konkrétne na vakuové balenie potravin, vyrobca nenesie
zodpovednost za jeho pouZivanie odli§né od jeho pdvodnej funkcie.

Upozoriiujeme, Ze akékolvek nevhodné pouZivanie ¢i pouZivanie iného druhu spdsobi nielen prepadnutie
zaruénych prav (zoznamte sa so zaruénymi podmienkami na zarucnom liste v prilohe stroja), ale méze
sposobit aj poskodenie komponentov a nasledovné znemoznenie pinenie funkcie stroja.

Spolo¢nost F.A.C.E.M. SpA - TRE SPADE - nenesie zodpovednost za netplne ¢i chybné preklady tohto
navodu do inych jazykov.

Zoznamte sa s tymto navodom pred pouZitim stroja,
dodrZujte ho a uchovavaite ho spolo¢ne so strojom.
Na pracovisku udrzujte poriadok a hygienickd
Cistotu.

Deti udrzujte mimo pracovnu oblast stroja.

Baliaci stroj pouZivajte iba pre Ucely, pre ktory bol
navrhnuty. Pouzivanie iné ako vakuové balenie
spdsobi nielen prepadnutie zaru¢ného prava
(zoznamte sa so zaruénymi podmienkami na
zarucnom liste v prilohe kazdého stroja), ale moze
sposobit aj vznik nebezpe&nych podmienok.

Stroj nepretaZujte a venujte mu maximalnu
starostlivost.

Stroj postavte na stabilny a pevny povrch. Jeho pad
mdZe sposobit vazne Skody.

Do baleni nebalte potraviny ani kvapalné latky;
nedodrZanie tohto pokynu spdsobi nemoznost
zvarania balenia alebo poskodenie baliaceho stroja.
Pre potravinové polozky tohto typu pouzivajte
univerzalne vanicky zo skla s vhodnym vakuovym
ventilom.

Pre balenie potravin bohatych na kvapalné latky
pouzivajte univerzélne sklenené vanicky, na ktoré je
mozné aplikovat ventil podfa nizsie uvedenych
pokynov.

Zvyskové kvapaliny odsété z baleni sa usadzuju vo
vnutri vynimatelnej vanicky (7) umiestnenej v
odsavacej komore, ktort je mozné vybrat a umyt
(NIE V UMYVACKE RIADU!).

Pre zahajenim akéhokolvek spracovania riadne
skontroluijte, ¢i sa v blizkosti zvaracej tyce (9)
nevyskytuju cudzie predmety (noze, listy, naradie,
eco).

Akykolvek typ zasahu, ¢i uz Cistenie, kontrola
baleného produktu alebo montaz, musi byt vzdy
realizovany na vypnutom stroji a napajacou
zastrckou (1) odpojenou zo sietovej zasuvky, aby sa
zabranilo vietkym pripadnym nahodnym spusteniam
v inej ako pracovnej faze. Toto opatrenie je treba

dodrziavat aj v pripade, Ze zariadenie nie je v
prevadzke. Skontrolujte, ¢i sietové napatie a
frekvencia suhlasia s hodnotami uvedenymi na
stroji a ¢i je zasuvka primerana pre prikon stroja.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely a
prisludenstvo.

Stroj nikdy neponarajte ani nevystavujte pridom
vody, jedna sa o elektrické zariadenie!

Zastréku nevytahuijte tahanim za elektricky kabel (1).
Va$a sietova zasuvka musi byt povinne pripojena
na uzemnenie a vas$ elektricky rozvod musi byt
vybaveny magneticko-tepelnym spinacom
(dvojpdlové zariadenie na ochranu Zivota).
Opravy smie realizovat iba $pecializovany
personal opravneny vyrobcom.

POZOR! Na urovni zvérania 3 nerealizujte viac
ako 8 po sebe iducich cyklov.

V pripade po$kodenia napéajacieho kabla ho musi
vymenit vyrobca alebo jeho sluZba technickej
pomoci ¢i kvalifikovana osoba informovana o
rizikach stvisiacich so zasahom do elektrickych
zariadeni.

Zariadenie nie je uréené na pouzivanie osobami
(vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami ¢i bez
skusenosti alebo znalosti, pokial nemaju
zabezpeceny dohlad osoby zodpovednej za ich
bezpecénost alebo pokial im tato neposkytla
pokyny tykajlice sa pouzivania zariadenia.
POZOR: Aby sa zabranilo akémukolvek
nebezpecenstvu v dosledku ndhodného obnovenia
tepelného istica, toto zariadenia nesmie byt
napéajané s pomocou externého ovladacieho
zariadenia, ako su ¢asovace alebo pripojenie na
obvod, ktory napajanie ktorého je zapinané a
vypinané funkciou.



Slovacco

Pokyny pre pouzivanie a udrzbu

Odporuca sa, aby baliaci stroj instaloval a pouzival iba jeden ¢len obsluhy, pretoZe nie je
uréeny na si¢asné pouzivanie viacerymi osobami.

OBSAH BALENIA

BALIACI STROJ TAKAJE

1. NAPAJACI KABEL A ZASTRCKA

2. HLAVNY VYPINAC

3. TLACIDLO ZAPNUTIA
AVYPNUTIA POHOTOVOSTNEHO
REZIMU

4. TLACIDLO PUMP - ODSAVANIE

5. TLACIDLO SEAL - ZVARANIE

6. POHYBLIVY KRYT

7. VYNIMATELNA DEKOMPRESNA
KOMORA

8. ZVARACIATYC

9. TESNENIE

10. ODSAVACIA PREDLZOVACKA

11. OCHRANNY PASIK NAD
ZVARACOU TYCOU

DOPLNKOVE KOMPONENTY

12. BALENIA NA VAKUUM

13. BALICEK VENTILOV TAKAJE

14. APLIKATOR VENTILOV
TAKAJE

10X ox @
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Slovacco

Uvedenie do prevadzky

- 5

Obsah vyberte z obalu. Polozte ho na pracovnu plochu a skontrolujte
postavenie noziciek na povrchu.

L34

. ‘*
Zastréte zastréku do sietovej zasuvky. Otodte HLAVNY VYPINAC (2)
do polohy | (zapnuty).

Stladte tlacidio STAND BY
(POHOTOVOSTNY REZIM) (3) na
2 sekundy.

Na vypnutie baliacer)o stroja postupujte podfa bodu (5) a potom otocte
34 HLAVNY VYPINAC (2) do polohy 0 (vypnuty).




Slovacco

Pripevnenie na stenu

(pripadna pracovna poloha)

Vyvitajte 2 otvory priblizne 25 cm od pracovnej plochy
vzajomne vzdialené 20 cm na dve 0,6-mm
hmoZdinky.

Poloha
pre usporu

miesta
.. medzi pouzitiami)

Vertikalna poloha na
usporu miesta

Zasurite hmozdinky do otvorov a stroj
pripevnite s pomocou dvoch otvorov v jeho
spodnej asti.
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Slovacco

Automaticky cyklus

L1 24

Zdvihnite POHYBLIVY KRYT (6).
VloZte pozadovany obsah do balenia
vhodnych rozmerov.
(O informéacie o jednotlivych rozmeroch
poziadaijte predajné miesta TRE
SPADE.)

Umiestnite s&cik s otvorom smerujicim
dovnutra komory.

tyce.

N Obsah balenia udrZujte
‘—.—‘ mimo dosah zvaracej
7 ] N

Spustite
kryt.

Podrzte stlatené podla pokynov, dokial
sa sacik nezacéne deformovat.

Na prerusenie realizacie automatickéhp cykJu v ktoromkolvek okamihu stlacte
36 tlacidlo STAND BY (POHOTOVOSTNY REZIM) (3). Baliaci stroj sa vypne.




Automaticky cyklus

o

Vyckajte na koniec cyklu odsavania, o ktorom informuje
rozsvietenie tlacidla SEAL (ZVARANIE) (5).

Tri blikajuce tlacidla znamenaju, Ze prebieha proces
zvérania balenia.

o o
W,

\ |
1k
a / I \

I 4

\ Vyckajte na rozsyietegie tlacidla STAND BY
(POHOTOVOSTNY REZIM) (3) pre novy cyklus.

\)

Pri odobrati balenia vyckajte
na automatické uvolnenie.

Slovacco
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Slovacco
Manualny cyklus

Manualny cyklus slizi na dosiahnutie situacii ¢iastocného vakua, pokial by sa potravina mohla v
désledku nadmerného stlacenia poskodit (napr. lesné ovocie, $alat, makky chlieb, makkeé syry...).

L 24

Zdvihnite POHYBLIVY KRYT (6).

Vlozte pozadovany obsah do balenia
vhodnych rozmerov.
(O informéacie o jednotlivych rozmeroch
poziadajte predajné miesta TRE SPADE.)

34

Umiestnite s&cik s otvorom smerujlicim
dovnutra komory.

\ Obsah balenia udrzujte
N N P
._./ _. mimo dosalh zvaracej
SN tyce.
Spustite
kryt.

Podrzte stlacené podla pokynov, dokial sa
sacik nezacne deformovat.

Na preru$enie realizacie manuaineho cyklu v ktoromkolvek okamihu stlacte
38 tlagidlo STAND BY (POHOTOVOSTNY REZIM) (3). Baliaci stroj sa vypne.




Slovacco

Manualny cyklus

Stlaéte tlagidlo SEAL (ZVARANIE) (5), ked
dosiahnete pozadovanu mieru odsavania;
tym sa realizuje zvar.

Poznamka: operacia zvarania okamzite prerusi odsavanie vzduchu zvnutra balenia, avSak odsavacie
¢erpadlo zostane v prevadzke. V zavislosti na natasovani stlacenia tlaidla SEAL (ZVARANIE) (5)
obsluhou sa v baleni nemusi vytvorit Gplne vakuum a v baleni zostane minimalne mnozstvo vzduchu
uzito¢né napriklad na to, aby sa balena potravina nestlacila ¢i nedeformovala.

Pripominame v$ak, Ze o kolko menej vzduchu v baleni zostane, o to dihSie sa potravina uchova.

O, ©

| 4 ‘ \ Vyckaite na opakované rozsvietenie tlacidla STAND
BY (POHOTOVOSTNY REZIM) (3) pre novy cyklus.

Pri odobrati balenia vyckajte
na automatické uvolnenie.
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Slovacco

Cyklus pre vanicky

Tento rezim pouzivania sa da vyuZit na vytvorenie vakua v univerzalnych vanickach s plechovym
krytom tak, aby sa akakolvek vanicka tohto typu zmenila na podtlakovu vanicku.

POZOR

PRE SPRAVNE FUNGOVANIE SYSTEMU,
KTORY VYTVARA PODTLAK VO VNUTRI
VANICKY, PRISNE POSTUPUJTE PODLA
POKYNOV V DOKUMENTE UMIESTNEN-
OM V BALENI VENTILOV. § )
Vezmite beznd vanicku s plechovym krytom.

Vndtraj$ok a vonkajSom kryty riadne vycistite.
Odstranite etikety a lepidlo.
Neskrabte farebny nater krytu.

a zasurite ventil do prisluSného Skontrolujte, ¢i je ventil spravne
miesta v aplikatore. zasunuty

2V %
©

Aplikator oprite o stred krytu, zaistite
ho dvoma prstami a pevne zatlacte
na jeho konce.

Odoberte aplikator a skontrolujte, ¢&i je
do krytu zasunuty ventil.
40




Slovacco

Cyklus pre vanicky

(... a pevné obaly)

R SN .

Oprite ODSAVACIU

PREDLZOVACKU (11) o kryt, ~7
lahkym zatla¢enim tak zakryte

ventil a stlacte tlacidlo PUMP

(CERPADLO) (4).

Rozsvietenie tlagidla SEAL (ZVARANIE) (5) Skontrolujte, ¢i tesnenie
informuje o dosiahnuti optimalneho podtlaku; v predizovacky je riadne
tom okamihu je mozné predizovagku odobrat. pripevnené na kryt vanicky.

Na prerusenie realizacie automatického cyklu v ktoromkolvek okamihu stlacte
tladidio STAND BY (POHOTOVOSTNY REZIM) (3).
Baliaci stroj sa vypne.

POZOR

Kvapaliny neodsavajte priamo a
davajte pozor v pripade, Ze chcete
vytvarat podtlak pre kvapalné latky.

nie! nie! ok!

Starostlivo nastavte polohu
predlZovacky s odsavanim
- oto&enym smerom nadol, aby
bolo mozné pokracovat
nasledovnymi krokmi.
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Slovacco

Nastavenie teploty

42

zvaracej tyCe

POZOR! baliaci stroj opusta

tovaren uz spravne nastaveny.
Takze operécia nastavenia SA
NESMIE REALIZOVAT, pokial sa

- pouzivaju balenia dodané
spolo¢ne do strojom ¢i iné balenia
TRE SPADE.

3s

Stladte tlatidlo SEAL (ZVARANIE) (5) na 3 sekundy; pokial tlagidlo
zacne blikat, znamena to Urover teploty ty¢e pouzivanu
v danom okamihu.

N |
- —. . Uroved zvérania 1
/ | AN
N | Y Na jej zmenu znovu stlacte
— —| Urovert zvarania2 ~ tacidlo SEAL (ZVARA,NIE) ®)
v priebehu nasledovnych 3
7N sekiind a vyberte pozadovant
|
. ._\‘/_Uroveﬁ zvérania 3
/ | N\

Uroveri.

Poznamka: Teplota sa nastavuje v zavislosti na hribke a charakteristikach balenia.

Pre balenia s hribkou vacsou ako 95 mikrénov (napriklad vo vybave zariadenia) odporti¢ame nastavit
zvaranie na hodnotu 2. Baliaci stroj optsta tovareri uz nastaveny na hodnotu 2.

Po zmene teploty zvaracej ty¢e odporii¢ame realizovat niekolko testovacich zvarov na overenie realizacie
skor, ako pristupite k baleniu potravin.

POZOR! Opakované zvary realizované nadmernou teplotou pre pouzité balenia stroj nenapravitelne
poskodia. Nepouzivajte troveri zvarania 3, pokial to nie je absolltne nutné a vzdy v zavislosti na
hrubke balenia vaésej ako 95 mikronov.




Po skonéeni kazdého spracovania je po vypnuti stroja treba odpojit napajaciu zastréku zo sietovej zasuvky
skor, ako zaCnete realizovat' akukolvek operaciu cistenia; telo stroja sa smie Cistit iba vihkou handrickou.
Nikdy nepouZivajte priame pridy vody i ponaranie. NepouZivajte Cistiace ani odmastovacie prostriedky.
Jediny prvok, ktory je po vytiahnuti zo stroja mozné umyvat pod te€ticou vodou, je vytahovacia
dekompresna komora (7). (NIE V UMYVACKE RIADU)

Stroj nevyZaduje beznu udrzbu; pripominame vSak, Ze na zachovanie stroje v dokonalom prevadzkyschop-
nom stave je treba na konci spracovania realizovat starostlivé vycistenie.

Pre mimoriadnu Gdrzbu a pre pripadné nahradné diely pouZivajte vyhradne originalne nahradné diely a
prislusenstvo, aby sa zabranilo porucham v désledku odli§nych vyrobnych charakteristik. V pripade pouzitia
inych ako originalnych nahradnych dielov prepadaju zruéné podmienky a vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost za kody na veciach ¢i osobam.

S odkazom na ¢isla uvedené na obrazkoch uvedte v objednavke model a vyrobné &islo stroja vo vasom
vlastnictve (vyrobné ¢islo je uvedené na stitku umiestnenom na spodnej strane stroja).

V pripade nahodné zastavenia stroje v priebehu spracovania, skdr ako prikrocite k hladaniu priciny, je treba
okamzite prerusit elektrické napajanie, vypnut stroj a nasledovne odpojit zastréku napajacieho kabla(l).
Potom:
- pokial je zastavenie sposobené vypadkom elektrického napajania v ddsledku poruchy siete, stroj znovu
nezapdjajte do zasuvky, dokial' sa neobnovi normaliny stav siete;
- v pripade, Ze porucha suvisi s pri¢inami spojenymi s elektrickym obvodom, obratte sa na predajcu a
poziadajte ho o zabezpecenie potrebnych kontrol vyrobcom.

Problém Riesenia

1 Baliaci stroj Skontrolujte, &i st zapnuté hlavny vypina¢ Uspory energie (2), ako aj
sa nezapne. tla¢idlo zapnutia/vypnutia pohotovostného rezimu (3), a ¢i je napajaci
kabel (1) zapojeny do elektrickej siete

2 Baliaci stroj
sa nezapne.

Skontrolujte, ¢i je odséavacia prediZzovacka (11) spravne umiestnena na
svojom mieste.

Pri spusteni cyklu podrzte stlaceny pohyblivy kryt (6) po dobu dostatoénu
na to, aby balenie riadne prilnulo na produkt.

Skontrolujte, €i sa nevyskytuju ¢asti obsahu balenia, ktoré by zasahovali
medzi pohyblivy kryt (6) a zvaraciu ty¢ (9).

Skuste zmenit balenie a skontrolujte, ¢i sa nejedna o chybné balenie.
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Problém

Baliaci stroj realizuje
zvar bez predo$lého
vytvorenia vakua v
baleni.

Baliaci stroj vytvori
vakuum, ale balenie
nezvari.

Zvaranie poskodi
sacok tak, ze ho
Jroztavi“.

Vékuovy baliaci stroj
bezprostredne po
pripojeni do siete
zahdji samovolne
cyklus bez
akéhokolvek prikazu.

Baliaci stroj vytvori
vakuum a spravne
vytvori zvar, ale po
urcitom ¢ase sa
balenie znovu
naftkne.

Véakuovy baliaci stroj
vo vanickach
nevytvori podtlak.

Vanicky po urcitom
Case stratia vakuum.

RieSenia

+ Skontrolujte, ¢i sa otvorend strana balenia nenachadza v dekompresnej
komore (7) za zvaracou ty¢ou (9).

+ Skontrolujte, ¢i ste vakuovo nebalili potraviny, ktoré maju pripadne pevné ¢i
ostré Casti, ktoré by mohli v priebehu balenia obal prederavit (napr. korky
syra, kosti, rybacie kosticky).

« Skuste zmenit balenie a skontrolujte, ¢i sa nejedna o chybné balenie.

+ Pouzivaijte originalne balenia TRE SPADE.
« Skontrolujte, ¢i ste nahodou neupravili ¢as zvarania; odkazujeme na odsek
,Nastavenie teploty zvaracej tyce".

« V pripade posledného pouZitia bola prerusena v priebehu prevadzky
vypadkom elektrickej energie alebo nespravnym vypnutim. Nechajte baliaci
stroj dokoncit cyklus, alebo stlacte tlacidlo pohotovostny rezim (3). Baliaci
stroj bude pripraveny na beznd prevadzku.

« Skuste zmenit balenie a skontroluijte, ¢i sa nejedna o chybné balenie.

« Skontrolujte, i balenie nie je znecistené potravinou (najma tukmi a
srvatkou) v oblasti, kde prebieha zvaranie; v takom pripade prislusnu
oblast starostlivo vycistite papierovou utierkou.

« Skontrolujte, ¢i sa na zvare neobjavuju ryhy a ¢i sa realizoval pri spravnej
teplote (pozrite aj bod 4 vyssie).

« Niektoré Cerstvé potraviny (napr. fazula, cukiny, niektoré cerstvé klobasy,
nezrejlce syry atd.) aj po umiestneni do vakuu uvolfiuju plyny, ktoré
zostéavajl vo vnutri uz zvareného balenia.

« Skontrolujte, ¢i ste ndhodou neupravili €as zvarania; odkazujeme na odsek
,Nastavenie teploty zvaracej tyce".

« Skontrolujte, ¢i st kryt ako aj vanicka riadne Cisté zvonka i zvnutra, ¢i
nevykazuju zvysky cudzich materidlov (jedlo, lepidlo, etikety) v
oblasti pod ventilom a bezprostredne okolo neho.

Pre podrobnejsie informacie odkazujeme na upozornenia uvedené v
brozure v prilohe ventilov.

Niektoré &erstvé potraviny (napr. fazula, cukiny, niektoré cerstvé
klobasy, nezrejuce syry) aj po umiestneni do vakuu uvolriuju plyny,
ktoré zostavaju vo vnutri vanicky s vakuom.

Skontrolujte, i su kryt ako aj vanicka riadne Cisté zvonka i zvnutra, ¢i
nevykazuju zvysky cudzich materidlov (jedlo, lepidlo, etikety) v
oblasti pod ventilom a bezprostredne okolo neho.

Pre podrobnejsie informacie odkazujeme na upozornenia uvedené v
brozure v prilohe ventilov.



Casy uchovavania potravin

NizSie uvedeny zoznam uvadza Casy uchovavania vakuovo balenych potravin.
Tieto ¢asy je treba povazovat za ORIENTACNE. Pre optimaine uchovavanie produktu je dolezity stav, v
akom sa tento nachadzal v pociato¢nej faze.

POZOR:

Sirenie baktérii , akokolvek spomalené, pokraduje aj vo véakuu.

Pri teplota prostredia
(+20° / +25° C)
Chlieb

Susienky
Cestoviny/Ryza
Susené ovocie
Mka/Caj/Kava

Chladené na +3 °C/+5 °C
Surové maso

Cerstva ryba

Salamy

Méakké syry

Tvrdé a zrejlce syry
Parmezan/Grana Padano
Surové zelenina

Cerstvé ovocie

Zeleninové pyré / Zeleninova polievka

Cestoviny/Rizota/Lasagne
Tepelne spracované maso

Dezerty plnené krémom ¢&i ovocim

Ostatné dezerty

Mrazené na -18 °C/ -20 °C
Méso

Ryby

Ovocie a zelenina

Bezné podmienky

120
180
120
120

2-3
1-3
4-6
5-7
15-20
20
1-5
5-10
2-3
2-3
3-5
2-3
5

120
90
300

dni
dni
dni
dni
dni

dni
dni
dni
dni
dni
dni
dni
dni
dni

dni
dni

dni
dni
dni

Vékuum

360
360
360
360

6-9
4-6
20-25
14-20
30-60
60
7-20
14-20
8-15
6-10
10-15
6-10
20

480
360
720

dni
dni
dni
dni
dni

dni
dni
dni
dni
dni
dni
dni
dni
dni
dni
dni
dni
dni

dni
dni
dni

Slovacco

V pripade potravin, ktoré to vyzaduiju, sa preto vyzaduje uchovavanie v chladnic¢ke ¢i mraznicke.
Balené potraviny je treba spotrebovat do datumu spotreby uvedeného na obale.
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Vzhledem k tomu, Ze tento stroj byl specialné navrzen pro vakuové baleni potravinafskych vyrobku,
Vyrobce neni odpovédny za pouziti odlisné od jeho plvodni funkce.

Upozorfiujeme tedy, ze kazdé nevhodné nebo nicméné odli$né pouziti kromé toho, Ze méa za nasledek
upadnuti zaruky (pfectéte si zaruéni podminky uvedené na osvédceni pfilozeném ke kazdému stroji), muze
zpusobit poskozeni soucastek s naslednou nemoznosti vykonu funkce, ke které je uréen.

Spole¢nost F.A.C.E.M. SpA - TRE SPADE - neodpovida za neliplné nebo nepfesné preklady téchto
instrukci do jiného jazyka.

Prectéte si a prohlédnéte tyto instrukce pred
pouzitim stroje a uchovavejte je spolu s nim.
UdrZujte poradek a ¢istotu na pracovisti.
Uchovavejte pracovni oblast strojniho zafizeni
mimo dosah déti.

Pouzivejte balicku pouze k Gcelum, pro které byla
navrzena. Jina pouZziti odli$na od vakuového
baleni kromé toho, Ze rusi pravo na zaruku
(pFectéte si podminky uvedené v zaruénim listu
priloZzeném ke kazdému stroji) mohou zpusobit
vyskyt nebezpeénych podminek.

NepretéZujte stroj a maximalné o néj pecujte.
Umistéte zafizeni na stabilni a bezpe¢ny povrch.
Jeho pad mizZe zpusobit zavazné Skody.

Nebalte potraviny nebo kapalné latky do sackd,
nedodrzeni této podminky méa za nasledek
nemoznost svareni sacku nebo poskozeni balicky.
Pro potravinafské vyrobky tohoto typu pouzijte
univerzalni sklenéné nadoby s pfislusnym
vakuovym ventilem.

Pro baleni potravin bohatych na kapalné latky
vyuZijte univerzaini sklenénou nadobu, na kterou
umistite ventil, jak je dale uvedeno.

Zbytkova kapaliny nasavana ze sackl se uklada
uvnitf vyjimatelné nadoby (7) obsazené v odsavaci
komofe, ktera mlize byt vyjmuta a omyta (NE
VSAK V MYCCE).

Pred zahajenim kazdého zpracovani peclivé
zkontrolujte nepfitomnost cizich téles (noz, ostfi,
nastrojli atd.) v blizkosti svafovaci listy (9).
Jakykoli typ operace, at jiz ¢isténi, kontroly
baleného vyrobku nebo montaze, musi byt vzdy
proveden s vypnutym strojem a zastrckou
pfivodniho kabelu (1) odpojenou od zasuvky, aby
se zabranilo jakémukoli nechténému spusténi v
jiné nez pracovni fazi. Toto opatieni musi byt

dodrZovano také, kdyz zafizeni neni v chodu.
Zkontrolujte, Ze napéti a frekvence sité odpovidaji
tém uvedenym na stroji a Ze rovnéz zasuvky
odpovida proudu absorbovanému strojem.
Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily a
dopliiky.

Neponoiujte stroj do vody a nikdy nestfikejte na
stroj proudem vody, jedna se o elektrické zafizeni!
Netahejte za elektricky kabel (1), abyste jej vytahli
ze zasuvky

Vase zasuvka musi byt povinné zapojena k zemi a
vas$ elektricky rozvod musi byt vybaven
elektrickym jistiem (systém bipolarnich pojistek).
Opravy musi byt provedeny vyhradné
specializovanym personalem povéfenym
vyrobcem.

POZOR! P¥i Grovni svafovani 3 neprovadéjte vice
nez 8 nepfetrzitych cykli.

V pfipadé poskozeni pfivodniho kabelu, musi byt
tento vyménén vyrobcem nebo jeho technickym
servisem nebo osobou, ktera je kvalifikovana a
znala rizik tykajicich se zasahl na elektrickych
zafizenich.

Zafizeni neni uréeno pro pouZiti ze strany osob
(v€etné déti), jejichz fyzické, smyslové nebo
mentalni schopnosti jsou omezeny, nebo s
nedostatkem zkusenosti nebo znalosti, ledaze by
mohly mit prospéch prostfednictvim zprostfed-
kovani jejich bezpecnosti odpovédnou osobou,
prostfednictvim dohledu nebo instrukci tykajicich
se pouzivani zafizeni.

POZOR: Aby se zabranilo kazdému nebezpeci
zplisobenému nahodnému obnoveni tepelného
zafizeni preruseni, toto zafizeni nesmi napajeno
externim zafizenim, jako je ¢asova¢ nebo byt
zapojeno do obvodu, ktery je Fadné napajen nebo
odpojovan pfi chodu.



Ceco

Navod k pouziti a udrzbé

Doporucuje se, aby balicka byla instalovana a pouZivana pouze jednim pracovnikem
obsluhy, nebot neni navrzena pro simultanni pouziti vice osobami.

10X ox @

OBSAH BALENi

BALICKA TAKAJE

1. PRIVODNIi KABEL A ZASTRCKA

2. HLAVNi VYPINAC

3. TLACITKO ZAPINANI A VYPINANI
STAND BY

4. TLACITKO PUMP - ODSAVANi

5. TLACITKO SEAL - SVAROVANI

6. POHYBLIVY KRYT

7. DEKOMPRESNi KOMORA
VYJIMATELNA

8. SVAROVACI LISTA

9. TESNENI

10. PRODLUZOVACI KABEL ODSAVANI

11. OCHRANNY PAS UMISTENi NAD
LISTOU SVAROVANi

DOPLNKOVE KOMPONENTY

12. SACKY PRO VAKUUM

13. BALENI VENTILU TAKAJE

14. APLIKATOR VENTILU TAKAJE
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Ceco

Uvedeni do provozu

- &

Vyjméte obsah z krabice Polozte na pracovni desku a zkontrolujte oporu
nozek na povrchu

s
% O ' -

Zapojte zastréku pro zasuvky s elektrickym proude Uvedte HLAVNI VYPINAC (2)
do polohy | (zapnuty)

—t

Pro vypnuti balicky postupujte podle bodu (5)
48 a tedy uvedte HLAVNI VYPINAC (2) do polohy 0 (vypnuty)

Stisknéte tlacitko STAND BY (3) po
dobu 2 sekund




Ceco
Pripojeni na zed’

(pfipadna pracovni poloha)

Vytvoite 2 otvory asi 25 cm od pracovni
desky vzdalené od sebe 20 cm,
abyste vloZili dva koliky 0,6 mm

Usporna
poloha

. mezi jednim a dalSim pouzitim)

Svisla Usporna
poloha

L

Upevnéte koliky do otvorti a
pfipojte stroj pres dva
otvory umisténé na jeho zakladné
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Ceco

Automaticky cyklus

L1 24

Zvednéte POHYBLIVY KRYT (6)
VloZte pozadovany obsah
do vhodného méficiho obalu
(pro jiné velikosti se obratte na
prodejni mista spole¢nosti TRE SPADE)

Umistéte sacek s ustim
uvnitf komory,

/I\

N Drzte obsah pouzdra
‘_.—‘ daleko od svafovaci liSty

Drzte stisknuté, jak je ukazano,
dokud se sacek nezacne stlacovat

Pro preruseni prabéhu automatického cyklu v jakémkoli okamziku stisknéte
50 tlatitko STAND BY (3). Balicka se vypne




Ceco

Automaticky cyklus

Vyckejte konec cyklu odsavani, oznameny
zapnutim tlacitka SEAL (5)

Tri preruSované svitici tlacitka udavaji, ze
probiha proces svafovani pouzdra

o o
W,

\ |
3 V-0 W
a /l\

I 4

\ Pro novy cyklus vyckejte az se znovu fixné rozsviti
1 tlagitka STAND BY (3) pro novy cyklus

Vyckejte automatické uvolnéni
pro rekuperaci pouzdra
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Ceco
Ruéni cyklus

Ruéni cyklus slouzi pro dosazeni ¢aste¢ného vakua, kdy by potravina mohla utrpét Skody zptisobené
prilisnym stlacenim (napr.: lesni plody, salat, mékky chléb, jemné syry...)

L 24

Zvednéte POHYBLIVY KRYT (6)
Vlozte pozadovany obsah
do vhodného méficiho obalu
(pro jiné velikosti se obratte na
prodejni mista spolecnosti TRE SPADE)

Umistéte sacek s tstim
uvnitf komory,

\ DrZte obsah
._\ _. pouzdra daleko
P <8 od svafovaci listy

Drzte stisknuté, jak je ukazano,
dokud se sacek nezacne stlacovat

Pro preruseni prabéhu ruéniho cyklu v jakémkoli okamziku stisknéte tlacitko
52 STAND BY (3). Balicka se vypne




Rucni cyklus

Ceco

Stisknéte tlacitko SEAL (5), kdyz dosahnete
pozadovaného odsavani vzduchu;
timto zptisobem je provedeno svarovani

Poznamka: operace svarovani zité prerusi odsavani vzduchu z pouzdra, i kdyz udrzi ¢erpadlo
odsavani v chodu. Podle vé i obsluhy se spusténim tlacitka SEAL (5) Ize vytvofit celkové

K v pouzdf Inénim minimalnit zstvi uzitecného vzduchu dovnitf napfiklad, aby
nedoslo ke stlaceni nebo deformovani balenych potravin.
Pfipominame nicméné, ze ¢im méné zstvi vzduchu v pouzdre, tim delSi bude uchovavani
potravin.

Vyckejte nového fixniho rozsviceni
tlagitka STAND BY (3) pro novy cyklus

Vyckejte automatické uvolnéni
pro rekuperaci pouzdra
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Ceco

Cyklus pro nadoby

Tento rezim pouZiti miZe byt pouzit k dosazeni vakua uvnitf univerzalnich nadob s plechovym krytem,
pro pfeménu jakékoli nadoby tohoto typu na nadobu pro vakuum.

POZOR

PRO SPRAVNE FUNGOVANI SYSTEMU,

KTERY VYTVARI VAKUUM UVNITR

NADOBY, PECLIVE POSTUPUJTE PODLE

INSTRUKCI OBSAZENYCH V BROZURE

UVNITR BALENI VENTILU. ) X L
Vezméte obecnou nédobu s plechovym uzavérem

Dobre vycistéte vnitfek a vnéjsi cast uzavéru
Odstranite etikety a lepidlo
Neposkrabte lak uzavéru

A vlozte ventil do pfislusného ulozeni v Zkontrolujte, zda ventil je spravné
aplikatoru vloZzen

2V %
©

Opfete aplikator do stfedu krytu a podrzte
jej dvéma prsty a udefte na konce

Vyjméte aplikator a zkontrolujte,
zda je ventil vloZen do uzavéru




Ceco

Cyklus pro nadoby

(... a pevné nadoby)

Umistéte PRODLUZOVACI ZARIZENT ~ ‘

ODSAVANI (11) na kryt ~7

a zakryjte ventil, 5

lehkym tlakem a stisknéte tlacitko

PUMP (4)

Zapnuti tiacitka Sel (5) oznamuje dosazeni Zkontrolujte, zda tésnéni
optimalniho vakua; nyni je mozné prodluzovaciho zafizeni dobfe

vyjmout prodluZovaci zafizeni tésni na krytu nadoby

Pro preruseni priibéhu automatického cyklu v jakémkoli okamzZiku stisknéte
tlagitko STAND BY (3).
Balicka se vypne

POZOR
. AR - S~
Nenasavejte kapaliny pfimo a vénujte
pozornost v pfipadé, Ze chcete
vakuovat kapalné latky
ne! ne! ok!

Peclivé znovu umistéte
prodluzovaci zafizeni s

- odsavanim obracenym smérem
dold, abyste umoznili
nasledujici akce
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Ceco

Nastaveni teploty
svarovaci listy

POZOR! bali¢ka je spravné

nastavena iz z tovamy. Proto

operace nastaveni NEMUSI BYT

PROVEDENA, pokud se pouzivaji
- pouzdra dodavana ve vybavé

stroje nebo jina pouzdra
spole¢nosti TRE SPADE

3s

Stisknéte tlacitko SEAL (5) po dobu 3 sekund,
tlacitko, ktera zaCne preruSovaneé svitit,
udava Uroveri pravé pouzivanou
teplotu listy

N |
- —. . Uroved svafovani 1
/ | AN
N | Y Pro jeho zménu znovu
. S stisknéte tlaCitko SEAL (5)
‘_._. Urovefi svafovani 3 v nasledujicich 3 sekundach
7N a zvolte pozadovanou Groveri
N\ | / .
. .“_Uroveﬁ svafovani 3
/ | N\

Poznamka: Teplota se nastavuje v zavislosti na tloustce a podle charakteristik pouzdra.

Pro pouzdra o tloustce 95 mikronu (napfiklad ty z vybavy zafizeni) se doporucuje nastavit svarovani na

hodnotu 2. Bali¢ka vychazi z tovarny jiz na hodnoté 2.

Po zméné teploty svarovaci listy se doporucuje provést nékolik zkousek svafovani, aby se ovéfilo

provedeni pred tim, nez piikroCite k baleni potraviny.

POZOR! Opakovana svarovani provedena s teplotou, ktera je pro pouzivana pouzdra pfili$ vysoka,

nenavratné poskozuji stroj. Nepouzivejte Groven svarovani 3, pokud to neni nezbytné nutné a
icméné vzdy v zavislosti na tloust'ce pouzder vyssi nez 95 mikronu
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Po skonéeni zpracovani, po vypnuti stroje, je nutné vyfadit pfivodni zastréku proudu pfed provedenim
jakékoli operace ¢isténi, télo stroje mtze byt myto pouze vihkym hadfikem. Nikdy pod pfimym proudem vody
nebo ponorenim do vody. NepouZivejte Cistici prostfedky nebo odmastovaci prostfedky.

Jediny prvek omyvatelny pod tekouci vodou, po vyjmuti ze stroje, je vyjimatelnéd dekompresni komora (7).
(NIKOLI V MYCCE)

Stroj nevyZaduje béznou Udrzbu, pfipominame, Ze pro udrzeni stroje v perfektnim pouzitelném stavu je
nutné provést po skonceni zpracovani peclivé Cisténi.

Pro mimoradnou Udrzbu nebo pro pfipadné nahradni dily pouzivejte pouze originalni nahradni dily a
prisluSenstvi, aby se zabranilo nehodam zptisobenym jinymi vyrobnimi charakteristikami. V pfipadé pouziti
neoriginalnich nahradnich dilt dojde k zneplatnéni zaruky a upada veskera odpovédnost za Skody na
majetku nebo na zdravi osob.

S odkazem na ¢isla uvedend na obrazcich specifikujte v objednévce model a sériové Cislo vaseho stroje
(sériové ¢islo je uvedeno na $titku nachazejicim se na spodni strané stroje).

V pfipadé nahodného zastaveni stroje béhem zpracovani, pred rozborem pficiny je tfeba s fadnou péci
prerusit elektrické napajeni, vypnout stroj a nasledné odpojit privodni kabel ze zasuvky ().

Poté:

- pokud bylo zastaveni zplisobeno nedostatkem pfivodniho proudu z divodu poruchy sité, nezapojovat
znovu stroj do zasuvky az do obnoveni béznych podminek sité.

- V pripadé, Ze se porucha odviji od pficin tykajicich se elektrického obvodu, se obratte na prodejce, aby byly
provedeny nutné kontroly vyrobce.

Problém Reseni
1 Balicka se « Zkontrolujte, Ze je zapnuty jak hlavni vypina¢ Uspory energi (2), tak
nezapne tlacitko zapnuti/vypnuti stand by (3) a Ze pfivodni kabel

(1) je pfipojen k elektrické siti

2 Balicka nezahaji Zkontrolujte, zda odsavaci prodluzovaci zafizeni (11) je spravné umisténo
vakuovani v pfislusném ulozeni
pouzder Pii spusténi cyklu drzte stisknuty pohyblivy kryt (6) po dostatecnou dobu,
aby se pouzdro dobre pfitiacilo k vyrobku
+ Zkontrolujte, Ze neexistuji ¢asti obsahu pouzdra, které jsou vioZeny mezi
pohyblivym krytem (6) a svarovaci liStou (9)
+ Zkuste vyménit pouzdro a ovéite, Ze se nejedna o defektni pouzdro
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Problém

Balicka provede
svafovani dfive, nez
vytvori vakuum v
sacku

Balicka vytvori
vakuum, ale
nesvafuje sacek

Reseni

+ Zkontrolujte, zda oteviena strana se nachazi uvnitf dekompresni komory
(7), kromé svarovaci listy (9)

* Zkontrolujte, Ze vakuové nebalite potraviny, které mohou mit pevné ¢asti
nebo ostré hrany, které béhem baleni mohou prodéravét pouzdro (napf.
kary syru, kosti, ostny)

* Zkuste vymeénit pouzdro a ovéfte, Ze se nejedna o defektni pouzdro

Svarovani poskozuje ¢ Ujistéte se, Ze pouZivate originalni pouzdra TRE SPADE

sacek, ,tavi jej*

Vakuova balicka,

« Zkontrolujte, Ze jste nahodné nezménili dobu svarovani; odkazujeme na
odstavec ,Nastaveni teploty svafovaci listy"

+ Naposled kdyz byla pouZita, byla pferu$ena béhem fungovani vypadkem

jakmile je zapojena k  proudu nebo nespravnym vypnutim. Nechte balicku dokoncit cyklus nebo

sitovému napéti,
zahaji sama cyklus,
bez jakéhokoli
pfikazu

Balicka vytvori
vakuum

A spravné svafuje,
ale za néjakou dobu
se sacek znovu
nafoukne

Vakuova balicky
nevytvari vakuum v
nadobach

Nadoby po néjaké
dobé ztraci vakuum

stisknéte tlaCitko stand by (3). Balicka bude pfipravena spravné fungovat.

+ Zkuste vyménit pouzdro a ovéfte, Ze se nejedna o defektni pouzdro

« Zkontrolujte, zda neni pouzdro u$pinéné od potraviny (pfedevsim tuky a
syrovatkou) v oblasti, kde je provadéno svafovani. V takovém pfipadé
dobre vycistéte pfislusnou oblast kuchyriskou papirovou utérkou

+ Zkontrolujte, Ze se na svafovani nevyskytuji zahyby a Ze bylo svafovani
provedeno pfi spravné teploté (viz také bod 4 vyse)

« Nékteré Cerstvé potraviny (napf. Fazole, fazolky, cukety, nékteré Cerstvé
salamy, nezrajici syry atd.) také po vakuovani uvolfiuji plyny, které zstanou
uvéznény uvnitf jiz svafeného pouzdra.

* Zkontrolujte, Ze jste nahodné nezménili dobu svafovani; odkazujeme na
odstavec ,Nastaveni teploty svafovaci listy"

« Zkontrolujte, zda jak uzavér, tak nadoba jsou dobre vycistény uvnitf i vné,
Ze nejsou piitomné zbytky ciziho materialu (jidlo, lepidio, etikety) v oblasti
pod a v bezprostredni blizkosti ventilu

+ Detailné odkazujeme na upozornéni uvedena v letéku pfiloZzeném k
ventilim

+ Nékteré Cerstvé potraviny (napf. Fazole, fazolky, cukety, nékteré Cerstvé
salamy, nezrajici syry) také po vakuovani uvolfiuji plyny, které zistanou
uvéznény uvnitf jiz svafeného pouzdra.

+ Zkontrolujte, zda jak uzavér, tak nadoba jsou dobrfe vycistény uvnitf i vné,

Ze nejsou piitomné zbytky ciziho materialu (jidlo, lepidlo, etikety) v oblasti pod
a v bezprostiedni blizkosti ventilu

+ Detailné odkazujeme na upozornéni uvedena v letéku pfiloZzeném k

ventilim



Doby skladovani potravin

Dale uvedeny seznam uvadi dobu skladovani potravin balenych ve vakuu.
Tyto doby jsou pouze ORIENTACNI. Pro optimaini skladovani vyrobku je totiz dileZity stav, ve kterém
se tento nachazi v pocatecni fazi.

Pii teploté prostiedi Bézné podminky Vakuum
(+20° / +25° C)

Chléb 2 dny — 8 dnu
Sugenky 120 dnd — 360 dnd
Suché téstoviny / ryze 180 dnu — 360 dnu
Suché ovoce 120 dnh — 360 dnu
Mouka / Caj / Kava 120 dnd — 360 dni

Chlazené pfi +3° +5 °C

Syrové maso 2-3 dnd — 6-9 dnd
Cerstvé ryby 1-3 dnd — 4-6 dnl
Uzeniny 4-6 dnd - 20-25 dnl
Mékké syry 5-7 dnl - 14-20 dnd
Tvrdé a zrajici syry 15-20 dnd === 30-60 dnl
Parmezan / Grana Padano 20 dna — 60 dnu
Syrova zeleniny 1-5 dna — 7-20 dna
Susené ovoce 5-10 dnd e 14-20 dnd
Krémové zeleninové polévky / Minestrone 2 -3 dnl — 8-15 dni
Téstoviny / Rizota / Lasagne 2-3 dnl — 6-10 dnd
Vafené maso 3-5 dnd = 10-15 dnl
Dezerty s krémem nebo ovocem 2-3 dnu — 6-10 dnl
Jing dezerty 5 dnd — 20 dna
Zmrazené pri -18°/ -20 °C

Maso 120 dna — 480 dnu
Ryby 90 dnu —_— 360 dnu
Ovoce a zelenina 300 dnl — 720 dnl

POZOR:

MnozZeni bakterii, i kdyZ zpomalené, pokrauje i ve vakuu.
Pro potraviny, které to vyzaduji, je tedy nutné konzervovani v ledni¢ce nebo mrazaku.
Predem balené potraviny musi byt spotfebovany do data spotfeby uvedeného na obalu.

Ceco
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Guarantee conditions

Please check the guarantee terms and conditions of Tre Spade items on www.

trespade.it
On our website you may also proceed to the online registration of your product
data and purchase references: visit www.trespade.it and discover all its advan-

tages.
Conditii de garantie

Va rugam sa consultati conditiile generale de garantie pentru produsele Tre
Spade pe www.trespade.it
Pe site-ul nostru aveti si posibilitatea de a inregistra online datele produsului
dvs. si ale achizitiei dvs.: accesati www.trespade.it si descoperiti toate
avantajele.

7 4 4 -
Zarucné podmienky
Zoznamte sa so vSeobecnymi zaruénymi podmienkami produktov spolo¢nosti
Tre Spade na adrese www.trespade.it
Na nasich strankach rovnako mézete online zaregistrovat udaje vasho
produktu a vasho nakupu: navstivte adresu www.trespade.it a objavte vSetky
vyhody.

Zarucné podmienky

Konzultujte vSeobecné zaruéni podminky vyrobku spole¢nosti Tre Spade na
www.trespade.it

Na nasich strankach mate dale moznost zaregistrovat online udaje o vasem
vyrobku a vaSem nakupu. Navstivte www.trespade.it a objevte vSechny
vyhody.




CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

DATE TEHNICE

TECHNICKE UDAJE
TECHNICKE UDAJE

TECHNICAL DATE TECHNICKE | TECHNICKE
SPECIFICA- TEHNICE: UDAJE: UDAJE:
TIONS:
ABS STRUCTURA | KONSTRUKCIA | KONSTRUKCE
STRUCTURE INABS ZABS ZABS
MAXIMUM DEPRESURIZ | MAXIMALNY MAXIMALNi
VACUUM: ARE MAXIMA: | PODTLAK: PODTLAK:
600 mm Hg = 600 mm Hg 600 mm Hg, ¢o | 600 mm Hg
800 mbar egal cu 800 zodpoveda 800 | odpovidajici
mbar mbar 800 mbar
SEALING ROD PUTERE BARA | VYKON VYKON
POWER: DE ETANSARE: | ZVARACEJ SVAROVACI
40VA 40 VA TYCE 40 VA LISTY: 40 VA
SUCTION: ASPIRATIE: ODSAVANIE: | ODSAVANI:
16 I/min 16 I/min 16 I/min 16 I/min
OPERATING TENSIUNEA DE | PREVADZKOVE | FUNKCNI
VOLTAGE: FUNCTIONARE: | NAPATIE: NAPET:
1.220 - 240 1.220-240 | 1.220-240 1.220 - 240
Volt Volti Voltov Volt
2.110 Volt 2,110 Volti 2. 110 Voltov 2. 110 Volt
3.260 Volt 3. 260 Vol 3.260 Voltov 3.260 Volt
OPERATING FRECVENTADE| FREKVENCIA | FUNKCNI
FREQUENCY: FUNCTIONARE: | PREVADZKY | FREKVENCE:
1.50 Hz 1.50 Hz 1.50 Hz 1.50 Hz
2.60 Hz 2.60 Hz 2.60Hz 2.60 Hz
3.50 Hz 3.50 Hz 3.50 Hz 3.50 Hz
WEIGHT: 3,1kg | MASA: HMOTNOST: | HMOTNOST:
31kg 31kg 3,1Kg
CONTINUOUS NIVELUL DE UROVEN HLADINA
EQUIVALENT PRESIUNE SUVISLEHO, NEUSTALEHO
WEIGHTED ACUSTICA VAZENEHO, AKUSTICKEHO
ACOUSTIC CONTINUU EKVIVALENTNEHO | EKVIVALENTNIHO
PRESSURE ECHIVALENT | AKUSTICKEHO VAZENEHO TLAKU
LEVEL AT PONDERATA | TLAKUA PRI
dB(A) 45 dB(A) 45 45.dB(A) dB (A)45

61



62

®

3

S

8

WARNING: as specified by European Directive 2012/19/UE and by the consequent national standards, this
appliance may not be disposed of as urban waste. Therefore, at the end of its life cycle, after carrying
out the operations required for correct disposal, the appliance must be taken to a separate collection
centre for waste electrical and electronic appliances. Please refer to the collection centres of your muni-
cipality, which takes care of the operation, accessibility and adequacy of differentiated collection systems.
Anyone who di of this i ively or as urban waste will be subject to the sanctions
provided for by current national regulations.

ATENTIE: in conformitate cu cerintele Directivei europene 2012/19/UE si cu reglementérile
nationale care rezultd din acestea, acest echipament nu poate fi eliminat ca deseuri
urbane normale mixte. Prin urmare, la sfarsitul ciclului sau de viatd, dupa efectuarea
operatiilor necesare pentru eliminarea corecta, echipamentul trebuie dep—us la unul dintre
centrele de colectare diferentiatd pentru deseurile de echipamente electrice si electronice
(EEE). Va rugam sa va adresati centrelor de colectare ale orasului in care va aflati, care
asigura functionalitatea, accesibilitatea si adecvarea sistemelor de colectare diferentiata.
Orice persoana care elimina in mod abuziv (sau ca deseuri urbane mixte), acest
echinpament EEE va fi supuséa sanctiunilor prevazute de reglementarile nationale in
vigoare.

UPOZORNENIE: v sulade s ustanoveniami eurépskej smernice 2012/19/EU a suvisiacimi
narodnymi predpismi nieje mozné toto zariadenie likvidovat ako bezny zmesovy komunalny
odpad. Z tohto dévodu je treba zariadenie na konci jeho Zivotného cyklu, po realizacii ukonov
potrebnych na jeho spravnu demontaz, odovzdat do strediska zberu triedeného odpadu pre
odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). Kontaktujte zberné strediska vase
prislusnej obce, ktoré plnia funkciu, zabezpecuju dostupnost a vhodnost systémov zberu
triedeného odpadu. V pripade chybnej likvidacie (i v pripade likvidacie ako zmesového
komunalneho odpadu) tohto OEEZ sa uplatnia sankcie stanovené platnymi narodnymi
predpismi.

POZOR: v souladu s pfedpisy Evropské smérnice 2012/19/EU a z ni vyplyvajicich narodnich
predpisti nemuze byt toto zafizeni likvidovano jako bézny smésny méstsky odpad. Proto po
skonéeni zivotniho cyklu, po provedeni nutnych operaci pro spravnou likvidaci musi byt
zafizeni odevzdano do nékterého ze sbérnych dvorli pro odpady z elektrickych a elektronick-
ych zafizeni. Odkazujeme na sbhérné dvory v prislusné obci, ktera zajistuje funkcnost,
pfistupnost a shodu systému tfidéného odpadu. Kdokoli toto zafizeni AEF likviduje
nelegalné (nebo jako méstsky smésny odpad) bude podléhat sankcim stanovenym
narodni platnou legislativou.






