MOCKMILL LINO 100-200, a PROFESSIONAL 100-200 néavod k pouziti

NAVOD K POUZITI A UDRZBE

MOCKMILL LINO 100-200 a
PROFESSIONAL 100-200 mlynek na obili

Abyste predesli poruse zafizeni nebo si zachovali své fyzické zdravi, prectéte si prosim pozorné tento
navod k pouziti.

RYCHLY PRUOVODCE
Pfed prvnim pouzitim

Rozdrtte hrst obili se strojem a poté vyhodte drt. Béhem tohoto kratkého mleti jsou odstranény vSechny
mineralni zbytky, které se mohly pfi vyrobé pfilepit na mlynské kameny.

Prvni pouziti — dodrzujte poradi

Pripojte zafizeni k elektrické zasuvce
Umistéte misu pod skluz mouky
Upravte jemnost mleti

Zapnéte mlynek

Naplnte zasobnik obilim

uhwihE

Po mleti zafizeni vypnéte.

BEZPECNOSTNI INSTRUKCE
Pred prvnim pouzitim si prosim peclivé prectéte tento ndvod k pouziti.

Vybér obilovin

Pouzivejte pouze odisténé zrna. Nevycisté&né obili mdze také obsahovat malé kousky kamene a
mlynské kameny mohou byt poskozeny.

Jiné obiloviny nebo potraviny, nez které jsou uvedeny na stranach 7-8, mohou poskodit vase zafizeni a
mohou dokonce vést ke ztraté zaruky.

Mate-li jakékoli dotazy, kontaktujte svého distributora!

Pouzivejte pouze sucha zrna. Pokud na svém zatizeni melete vihka zrna, jejich mouka mdize vytvofit
film na mlynskych kamenech. Pokud se to nahodou stalo, jednoduse pouzijte suché zrno a nastavte jej na
hrubé mleti ("Cidt&ni mlynskych kamend a mleci komory" strana 2).

Pokud si nejste jisti, zda je zrno suché nebo ne, pfitlacte hibetem Izice zrno na tvrdy povrch. Pokud se
zrno s hlasitym prasknutim zlomi, je zrno suché!

Zrna, kterd jsou pfili§ mokré na mleti, zQstavaji plocha a pfipominaji valcovany oves.

Po sklizni se Zito musi pfed mletim susit alespori $est mésicl. Vice informaci o riznych ceredliich a jejich
pouziti, stejné jako doporucené nastaveni mleti, naleznete v tabulce nize.

Mleti koFreni

S Mockmill mdZete snadno drtit suené koteni a suché kofeni pouZivané k ochuceni jidel, véetné pepte,
koriandru, kardamomu, skofice a dalSich.
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MOCKMILL LINO 100-200, a PROFESSIONAL 100-200 néavod k pouziti

VsSimnéte si, ze nékteré kofeni, jako je skofice, je tfeba predem nasekat na malé kousky, abyste je mohli
nasypat do Mockmillu.

Pokud melete kofeni pomoci mlynku, jeho aroma mze z{stat v mleci jednotce. Pokud chcete mlynek
~proplachnout", jednoduse po namleti kofeni namelte trochu zrna (napfiklad pSenici nebo ryzi). Tuto
"ochucenou mouku" si ponechte a pouzivejte na peceni a omacky.

Olejnaté/mastna jidla

Vlyvarujte se mleti ofechd, liskovych ofechd nebo olejnatych semen, jako je sezam, len nebo mak. I
kdvova zrna obsahuji hodné oleje! Olej mlze na mlynskych kamenech vytvofit film, ktery zabrani
pozdé&j$imu dokonalému rozemleti zrn. Pokud je to velmi odlvodnéné, semena obsahujici olej nebo
Cerstvé bylinky mohou byt rozemlety smichané s jinymi suchymi zrny (vysoce doporuc¢eny pomér: 5 %
zrn obsahujicich olej a 95 % suchych zrn).

Cisténi mlynskych kamen@ a mleci komory

Nastavte pfistroj na hrubé mleti, namelte asi pdl $alku suchého zrna, napfiklad pSenice nebo ryze. B&hem

mleti posurite ovladaci paku z hrubého na jemné a poté zpét na hrubé. Diky hrubému mleti (semena jsou
4 v v . V. v ’ ’ r [¢] s

témer rozdrcena) se vrstva filmu pripevnéna k mlynskym kamenum rychle odstrani.

Pro dikladné ¢isténi postup opakuite!

Pokud se na kamenech vytvofil velmi tvrdy film, provedte nékolik fezl do povrch( ostrym nastrojem,
napr. se sekacim nozem. Diky tomu Ize proces Cisténi provadét snadnéji.

Dozor
Mockmill je elektrické zarizeni a Ize jej pouzivat pouze pod dohledem (ne pro déti)!

POZOR!

Vzdy drzte ruce a jiné predméty (napf. Izice, Sroubovaky) v dostatecné vzdalenosti od mleci jednotky.
Pokud tak neucinite, mGZe dojit k poranéni prstu a/nebo podkozeni mlynského kamene.
Cisténi

Nikdy neponorfujte Mockmill do vody nebo jinych kapalin. Télo mlynku otfete mirné navlh¢enym hadrikem.
Je dlileZité, aby se do mlyna nikdy nedostala voda. Nikdy neéistéte mlynské kameny vodou nebo mokrym
hadfikem! Pred cisténim zafizeni vzdy odpojte!

Zakladni prvky \ .VBQ /
A: Viko ¢ \ /

B: Davkovaci trychtyr r

C: Méfitko
D: Vyjezdovy skluz
E: Vypinac
F: Elektricky kabel
ok’
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PRVNI POUZITI A CISTENI

Pifed prvnim pouzitim

Namelte hrst zrn na rychlost 6 a vyhodte mouku. PFi tomto mleti se odstrani veskeré mineralni zbytky,
které se mohly pfi vyrobé pfilepit na mlynské kameny.

Prvni pouziti

PFipojte zafizeni k elektrické zasuvce
Umistéte misu pod skluz mouky
Nastavte stupen mleti

Zapnéte mlynek

Vlozte obili do zasobniku

uhRwhe

Po mleti zarizeni vypnéte.
Cisténi

Mlynské kameny jsou samocistici, pokud obcas zvolite hrubé mleti. Pokud mlynek delSi dobu nepouzivate
(napf. dlouha dovolend), doporucujeme odstranit zbytky mouky cyklem hrubého mleti.

OTEVRENI MOCKMILL

Pokud Mockmill nefunguje spravné nebo existuje silné podezieni na kontaminaci, vyplati se mlyn otevfit.
V tomto pripad& musi byt mleci komora dikladné vycisténa.
Postupujte podle pokynu nize.

1. Odpojte Mockmill z elektrické zasuvky.

Odsroubujte davkovaci nalevku proti sméru hodinovych rucicek.

2. To vdm umozni odstranit horni mlynsky kdmen (stator) a
zkontrolovat stav mlynskych kamend.

Pokud se na povrchu mlynskych kamen( vytvofil film,
prectéte si prosim na strané 2 (kapitola , Cisténi mlynskych
kamenU a mleci komory") podrobné pokyny, jak film
odstranit.

Poté Ize horni mlynsky kamen (stator) vratit zpét.

3. Uchopte
davkovaci nalevku a zasroubujte ji na misto ve sméru
hodinovych rucicek. Poté zapojte mlynek do zasuvky a zapnéte

Hadak utja 11.
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jej. Otocte nasypkou jesté jednou, dokud neuslysite jemné cvaknuti.

SUROVINY, KTERE JE MOZNE MLIT A DOPORUCENE UROVNE MLETI

S Mockmill I1ze mlit nasledujici potraviny:

Mékké cerealie Stupen mleti Stupen mleti Obsah Poznamky

Tvrda zrna LINO 100/ LINO 200/ esencialni

Semena Profesionalni Profesional 200 ho oleje

Zelenina 100

Amarant 0-1 0-1 -

Pohanka 0-1 0-1 - Vyjimkou je
neloupana a
prazena pohanka

Chia 6-7 7 -

Spalda 1 1-2 -

Alakor (jednozrnna psenice) 1 1-2 -

Pohanka (psenice dvouzrnka) 0-1 1 -

Zelena Spalda 1 1 -

Oves 3 4-5 -

Suseny hrasek 1 1 -

Proso 1 1 -

Kamut 1 0-1 -

Cizrna 4-5 3-4 -

cervené fazole 1 1 -

Cocka 1 1 -

Lupinus 2 2 -

Kukufice 1-2 1-2 - Vyjimka popcornu!

¢irok 0-1 2-2.5 -

Jec¢men loupany 1 1 -

Dlouhozrnna ryze 0-1 0-1 - Kromé dusené ryze!

Pinto fazole 2 1-2 -

Quinoa 0-1 0-1 -

Zito 1 1 -

Sojové boby 1-2 5 -
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Teff 0-1 0-1 -
bilé fazole 0-1 0-1 -
PSenice 1 1 -

Bylinky a koFeni Stupen mleti Stupen mleti Obsah Poznamky
LINO 100/ LINO 200/ esencialni
Profesionalni Profesionalni ho oleje
100 200

Cely anyz 4 4-5 ano

Semena piskavice recké 1 2-2.5 -

seno

Semena fenyklu 2 3 ano

Suseny rozmaryn 2 2 -

Lusky kardamomu 0-1 0-1 ano

Seminka koriandru 1 2 ano

Kmin 4 4 ano

Kmin 4-5 5 ano

Hfebicek 3 4 ano

Nové koreni 1 1 -

Badyan 2-3 3 ano Nakrdjet na malé

kousky

Pepf 2 2 -

Fazole tonka 9-10 10 ano

Skoricovy kvét 0-1 2 ano

Skoricova tycinka 1 1 - Nakrajet na malé

kousky

MLETI SUROVINY A NASTAVENI STUPNE MLETI

Suroviny uvedené na stranach 4-5 Ize mlit pomoci Mockmill.

Pokud budete mlit jiné materidly, nez jsou uvedeny v tabulce nebo na webu vyrobce, mize to vést k
poskozeni mlynku a ztraté zaruky.

Pokud mate néjaké pripominky nebo napady, napfiklad pokud byste chtéli namlit druh zrna, ktery neni
uveden v predchozich tabulkach, dejte ndam védét svému distributorovi nebo na e-mailovou adresu

vyrobce na info@mockmill.com.
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Nastaveni arovné mieti

Jemnost mleti mlynku Mockmill Ize presné nastavit v nékolika krocich.

PFi chodu na 1. rychlostni stuperi bez zrni¢ek je sly$et jemné brouseni kamend.
Na 1. stupni bude mleti nejjemnéjsi, na 20. stupni nejhrubsi.

Pokud poZadujete jesté hrubsi mleti, nastavte stupen mleti nad Groven 20.

RESENI PROBLEMU

Narazili jste pfi pouzivani mlyna na néjaké problémy? Kontaktujte prosim svého distributora nebo vyrobce
produktu: info@mockmill.com

SEZNAM CHYB

Mlyn huci, ale nemele

Vypnéte mlynek a nastavte jej na stupnici 10. Zapnéte mlynek a mleti by mélo zadit.
Ujistéte se, ze nejprve zapnete mlynek a teprve potom jej naplnite obilim a jahly.
Mlyn stale jenom huci

Vypnéte mlynek a odpojte zafizeni

- opatrné otocte zafizeni dnem vzh{ru a vyprazdnéte zrno uréené k mleti

- otevrete mlyn v poradi popsaném na strané 3

- odstrante veskeré zbytky z mleci jednotky

- sestavit mlynek

- nastavte pfistroj na 20. stupen mleti

- zafizeni Ize zapnout, odstranit zbyvajici mouku a nastavit pozadovanou jemnost mleti

- problém by mél zmizet 5

- pokud mlynské kameny nejsou &isté, je na nich film, postupujte podle pokyn{ v kapitole "Ci&téni
mlynskych kamend a mleci komory" na strané 2

POZOR! Ujistéte se, zZe jste nejprve zapnuli mlynek a poté nalozili zrno, které se ma umlit.
Mlyn se toci, ale nemele
Na mlynskych kamenech se vytvofila vrstva.

- 1 salek pSenice nebo ryze namelte na hrubé nastaveni

- pokud mleti na hrubé nastaveni kameny nevycisti, oteviete mlynek podle poradi na strané 3

- ostrym predmétem, napf. vyFiznéte ve vrstvach na mlynskych kamenech sekacim nozem nékolik
zarezl

- sestavte mlyn v poradi popsaném na strané 3

- umelte 1-2 salky pSenice na hrubém stupni

- vrstva musi byt o¢iéténa od kament

Distributor: GAMMO EUROPE Kft., 1119 Budapest, Hadak utja 11.
6. strana (celkem: 7)



MOCKMILL LINO 100-200, a PROFESSIONAL 100-200 néavod k pouziti

ZARUKA A SERVIS

Na zafizeni je poskytovana zaruka 12 let (spotrebitel) v pfipadé pouziti v domacnosti a 2 roky
(nespotrebitel, napr. firemni zakaznik) v pripadé profesionalniho pouziti.

Zaruka se nevztahuje na poskozeni davkovaci nélevky nebo Zlabu, jejichz porucha mize byt zplsobena
nespravnym pouzivanim.

V pripadé poruchy kontaktujte svého distributora!

DOPRAVA A RECYKLACE
Pirepravni baleni
Obal chrani modely Mockmill LINO a Professional 100/200 pro bezpecnou pfepravu.

Uschoveijte ptvodni krabici mlynku a vnitfni obal pro bezpe&nou prepravu v pFipadé potteby.

Zniceni starého zarizeni

Vlyfazené zafizeni musi byt zlikvidovéno zplisobem $etrnym k Zivotnimu prostiedi. Doporucuje se poslat
zafizeni do zavodu na recyklaci odpadu v souladu s mistni legislativou nakladani s odpady.

Vyrobce si vyhrazuje pravo na technické zmény!
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