GAMMO Organic (G1001) navod k pouziti elektrického mlynku na obili

NAVOD K POUZITI A UDRZBE

GAMMO Organic (G1001)
elektricky mlynek na obili

Abyste zabranili poruse zarizeni nebo ochranili své vlastni fyzické zdravi, prectéte si prosim pozorné tento
navod k pouziti.

Dékujeme, ze jste si vybrali mlynek GAMMO Organic (G1001), ktery je produktem madarské rodinné
firmy.
Aby vas mlyn dobre a dlouho fungoval, prectéte si prosim pozorné nize uvedené informace.

Zarizeni je vhodné pro vsechny suché celozrnné cerealie:

alakor, Spalda, pSenice, jeCmen, zito, pohanka, kukufice, ryze atd. k mleti na celozrnnou mouku,
také:

napf. k mleti cizrny, zlutého hrasku atd.

Nelze pouzit k mleti olejnatych semen, cukru, soli, vlhkého a vareného zrna, ale i predmletého nebo
vlo¢kovaného zrna!!!

Pfi testovani nadich mlynkd pouzivame ryzi, takze mlynek mohou pouZivat i lidé citlivi na mouku!

TECHNICKA CHARAKTERISTIKA:

Jeho elektromotor je pfipojen na 230 V, ma vykon 200 W, volnobézné otacky jsou 1 300 ot./min.
Pferusovany provoz, normalni doba provozu je max. 40 minut. Je vybaven samospousti zabudovanou
v civce proti prehfati a je chlazen ventilatorem namontovanym na hfideli motoru.

Brouseni je provadéno trvanlivymi, extrémné tvrdymi samoostficimi korundovo-keramickymi kameny.

UVEDENI DO PROVOZU:
Pred pouzitim se ujistéte, ze je vypinac zafizeni vypnuty.
Poté pripojte stroj k siti a poté jej zapnéte kolébkovym vypinacem na spodni ¢asti stroje.

Zkontrolujte, zda je mala Sipka na zasobniku na pozici 5-6 na Ciselné stupnici uvedené nize na téle mlyna.
(Pokud tam neni, pfidrzte malou kovovou kulicku na téle, otocte trychtyf proti sméru hodinovych rucicek
do polohy 6 na stupnici a poté malou kovovou kulicku uvolnéte, ¢imz stav opravite.)

Pod vylevku umistéte sbérnou nadobu.
Nasypte trochu suchého zrna do zdsobniku v horni ¢asti stroje, kdyz je stroj jiz zapnuty.

Okamzité se spusti mleti a mouka vytece hubici do misy.

Jemnost mleti Ize béhem mleti nastavit nasledovné:
- stroj je zapnuty
- nastaveni se provadi pomoci stupnice na téle stroje (1 az 6) a Sipky na zasobniku nad stupnici.

Nejjemnéjsiho mleti dosdhnete na Urovni 1 (v tomto bodé jsou mleci kameny nejblize k sobé&). Chcete-li
to provést, jemné otocte trychtyf ve sméru hodinovych rucicek tak, aby Sipka byla nad cislem 1.

Mezitim je sly$et cvakani, coZ je zvuk zubl umisté&nych pod hltanem.

Pokud se kdekoli po cesté zastavime rolovanim hltanu, tento stav se napravi.

Pohybem od 1 do 6 ziskdme postupné hrubsi mleti.

Nalevka se nesmi otacet dale ve sméru Sipky za krok 1!

Pokud chceme hrubsi mleti, musime zmacknout malou kovovou kulickovou packu na téle stroje (tim
odblokujeme mechanicky zdmek ve stroji) a Sipku na nasypce mizeme nastavit podle potfeby ve sméru 6
nebo dale , otacenim hltanu.Poloha nasypky se zafixuje uvolnénim pritlacné paky kovové kulicky.
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Takze pro jemnéjsi mleti musime vzdy otacet nasypkou ve sméru hodinovych rucicek ve sméru 1,
zatimco pro dosazeni hrubsiho mleti otalime nasypkou vzdy proti sméru hodinovych rucicek, pfricemz
kovovou kulicku na strané téla mlynku drzime stlac¢enou az na doraz.

Proces brouseni:

Zrno vlozené do zasobniku jde mezi dva mleci kameny, kde se mele na nastavenou jemnost.

Dva mleci kameny jsou umistény v mleci komore z pfirodniho dreva.

Mleci komora je oddélena od mechanickych ¢asti mlyna difevénym prstencem s houbovym prstencem,
ktery slouzi jako tésnéni.

Bez toho nelze mlynek provozovat, protoze mouka vznikajici pri mleti konc¢i na nezadoucim misté!
Pokud jsme houbovy krouzek s dfevénym krouzkem z dtvodu ¢&isténi vyjmuli, musime se ujistit, Ze je
umistén zpét do nasypky tak, aby byl vidét dfevény krouzek a ne houbovita ¢ast.

Pro Cisténi mleci komory byl stroj vybaven 2 malymi zametacimi kozenymi prouzky, které jsou umistény
pod mlecim kotoucem.

CISTENI-UDRZBA:

Mlynek pfi kazdém pouZiti vyprazdnéte, to znamena, Ze ve stroji nenechavejte obili ani mouku!

To je zvlasté ddlezité, pokud nechceme na$ stroj pouzivat deléi dobu.

Nez mlynek odstavite, vyplati se namlit 1-2 hrsti bilé ryZe na Urovni 4-5 pro Ucely Cisténi.
Mimochodem, to Ize provést kdykoli a dokonce se to obcas doporucuje.

Pokud zjistime, Ze nastrouhand surovina nevytéka rovnomérné, ale pfi zasekavani ,jen odkapava“, pak ji
rozhodné ocistéte ryzi!

Po vypnuti pfistroje a odpojeni ze sité& zkontrolujeme, zda je povrch kament zcela bez znetisténi. Pokud
stale nejsou zcela Cisté, oskrabejte jejich povrch nozem.

PFi Sroubovani nalevky zpét je tfeba dbat na to, aby byly zavity pfesné vyrovnany.

Musime dbat na to, abychom ho v koncové poloze Gplné nezasroubovali na doraz!! Servis a
opravy tohoto bohuzel nejsou kryty zarukou.

Poté pomoci stupnice mleti nastavte nasypku na Groven 6 (spousténi), jak je popsano vyse.

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI:

Je zakazano vyjimat zasobnik ze zafizeni, dokud je pripojen k siti!

Nikdy nenechaveijte pFistroj zapnuty bez dozoru!

Udrzujte zafizeni mimo dosah déti!

Je zakazano sahat do stroje za provozu, rozebirat jej, nalévat kapalinu nebo délat cokoli, co brani jeho
pouziti k uréenému ucelu!

Dbejte na to, aby mouka vzdy stékala do sb&rné misy, a aby nepretekla, protoZe v tomto ptipadé mize
motor nasavat mouku na dné zarizeni, coz poskozuje chod motoru.

Zaruka se nevztahuje na opravu této vzniklé poruchy!

Neumistujte zafizeni do blizkosti otevifeného ohné nebo topeni!

Zartizeni neni vhodné pro primyslové pouZiti!

Je tfeba davat pozor, aby vam stroj nebo jeho ¢asti neupadly, protoze jsou vyrobeny z vysuseného dreva
a mohou se rozbit!

DULEZITE!!!

Skladovani ceredlii v igelitovém sacku nebo lahvi na uzavieném misté neni idedlni, protoze se tak znovu
navlhéi a zatuchne, takZe se mohou pftilepit na mleci kameny, v disledku &eho? se kameny neobrusuii, jen
se otacejte, takZe z hubice nevytéka zadna nebo témér Zadna mouka.

To mUze zpUsobit podkozeni mechaniky stroje.

VZdy se prosim ujistéte, e obili neni vihké, na takto zplsobené $kody se nevztahuje zaruka!

Pfed mletim je proto tfeba obilovinu dikladné vysusit, vystavit na Eerstvém vzduchu, slunci nebo umistit
do blizkosti topeni nebo vlozit na nékolik minut do trouby pfi vysoké teploté s mirné otevienymi dvirky. To
plati i pro obili zakoupené v BIO PRODEJNACH!
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V chladném pocasi upozoriiujeme, ze mlynek je pfi pfipadné prepravé skladovan v chladu.

Kovové a dievéné &asti v zafizeni se vlivem teplotniho rozdilu roztahuji a smrstuji v rdzné mite, proto je
dilezité mlynek nepfenadet nahle do teplé mistnosti, protoze pak mize dievéné té&lo mlynku prasknout!
Abyste tomu zabranili, nechte ji nékolik hodin v méné teplé mistnosti.

Nikdy jej v8ak neumistujte do blizkosti topeni!
V ptipadé dalsich dotazl, pfipominek nebo technické pomoci kontaktujte nas zakaznicky servis!

Pfejeme Vam, abyste sv{j mlynek pouZivali dlouho ve zdravi a spokojenosti!

DOPRAVA A RECYKLACE

Pirepravni baleni

Uschovejte ptvodni krabici mlynku a vnitfni obal pro bezpeénou piepravu v pfipadé potieby.
Zniceni starého zarizeni

Vyfazené zafizeni musi byt zlikvidovéno zplsobem Setrnym k Zivotnimu prostiedi. Doporucuje se poslat
zafizeni do zavodu na recyklaci odpadu v souladu s mistni legislativou nakladani s odpady.

Vyrobce si vyhrazuje pravo na technické zmény!
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